
Mappamondo: da rubrica giornalistica ad evento 

metamorfosi ed evoluzione di un progetto 

 

Mappamondo è stato il nome di una rubrica che ho curato per dodici lunghi anni sulle pagine 

dell’inserto settimanale TorinoSette, allegato all’edizione piemontese del quotidiano La Stampa.  

 

Mappamondo evolve e si trasforma ora in un evento dedicato al tema del Viaggio, declinato a 

360°, ospite del Borgo e della Rocca Medievale di Torino il 16-17 ottobre prossimo (vd. 

Comunicato stampa specifico). 

 

Mappamondo rappresenta anche l’occasione per presentare alcuni nuovi progetti firmati da me e 

che propongo in anteprima nazionale nella mia città… 

 

OFFICINE GASTRONOMICHE MULTIETNICHE (OGM) 

L’esperienza “nomadica” di corsi di wolrd food & ethnic cuisine iniziata a Torino nel 1995, portata 

da Chef Kumalé con successo in tourné in alcuni importanti eventi in Italia e all’estero, ospite di 

rubriche giornalistiche e trasmissioni televisive sui principali media nazionali, diventa ora un 

appuntamento fisso e “stanziale”. Dal mese di ottobre infatti le OGM saranno presenti, una volta 

al mese, negli spazi del Centro Dar al Hikma di via Fiocchetto 15 a Torino e rappresenteranno di 

fatto la prima ed unica esperienza attiva in Italia, dedicata alla diffusione delle culture 

gastronomiche “altre”. Il calendario di appuntamenti della stagione autunno 2010 – primavera 

2011, già prenotabili, propone un ciclo di showcooking dedicati alle cucine di Marocco, India, 

Giappone, Thailandia e Messico. Le OGM sono indirizzate ad un pubblico amatoriale e 

rappresentano, oltre ad una piacevole attività di pratica culinaria, un’esperienza significativa per 

conosce le altre culture attraverso la valorizzazione dei diversi food habits e prodotti “esotici”, 

oggi presenti nelle nostre città. 

 

COFFEE TOOLS: VIAGGIO ALLE RADICI DEL CAFFE’ 

Coffee Tools rappresenta un viaggio nel magico mondo del caffè attraverso l’esposizione di 

oggetti originali (caffettiere, macinini, tazzine, set cerimoniali) raccolti in Africa, nel mondo arabo 

e nell’area turco-balcanica in occasione dei numerosi reportages effettuati. Coffee Tools 

permette di esplorare oltre all’evoluzione tecnologica degli utensili necessari alla preparazione del 

caffè in altre culture anche importanti aspetti etnografici legati all’etichetta e alle diverse 

modalità di preparare e servire la bevanda. 

Coffe Tools nasce sulla scia del successo ottenuto con il Progetto “Coffee Roots: viaggio alle radici 

del caffè”, presentato nel 2006 e sostenuto per la famiglia Lavazza, dopo l’uscita dell’omonimo 

libro per la casa editrice Gribaudo, la realizzazione di dieci filmati per il National Geographic 

ambientati nei paesi interessati dal progetto (Etiopia, Yemen, Giordania, Egitto, Tunisia, Libano, 

Siria, Turchia, Senegal, Indonesia), l’allestimento e circuitazione della relativa mostra fotografica. 

 

FOOD’n’ROAD 

Una nuova mostra fotografica in piccolo formato composta da una selezione di ventiquattro 

immagini, che documentano a 360° la pratica dello street food nei cinque continenti, montate su 

cornici “pneumatiche”. Gli scatti, miei per buona parte con qualche click dell’amico e compagno di 

viaggio Paolo Donalisio, fotoreporter di professione, rappresentano un piccolo estratto del mio 

archivio fotografico su questo particolare filone della cultura gastronomica popolare, al quale si 

dedicano con passione ogni giorno, secondo la Food and Agriculture Organization (FAO), ben 2,5 

billioni di persone. 



E poiché il cibo di strada viaggia su ruote, per le vie e le piazze del mondo, le immagini sono state 

montate su cornici “pneumatiche” in formato 33 x 25 centimetri, appositamente realizzate da un 

artigiano di Marrakech. Si tratta di cornici, l’una diversa dall’altra,  ricavate incollando in modo 

creativo le geometrie dei battistrada di copertoni usati, di auto, motorini e biciclette, destinati al 

macero! 

 

Nota 

Su richiesta sono disponibili foto per la stampa su tutti i nuovi progetti 

 

INFORMAZIONI 

Vittorio Castellani 

Mobile 335 6647579 

Email chef@kumale.net 

Web www.ilgastronomade.com 

 

 

 

 

 

 

 


