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CITTA DI TORINO

DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA COMUNALE

29 ottobre 2020

Convocata la Giunta, presieduta dalla Vicesindaca Sonia SCHELLINO, sono presenti gli
Assessori:

Antonietta DI MARTINO Francesca Paola LEON
Roberto FINARDI Marco PIRONTI
Marco GIUSTA Alberto SACCO
Antonino IARIA Alberto UNIA

Assenti per giustificati motivi, oltre la Sindaca Chiara APPENDINO, gli Assessori Maria
LAPIETRA e Sergio ROLANDO.

Con I’assistenza del Vicesegretario Generale Giuseppe FERRARI.

OGGETTO: TERRA MADRE SALONE DEL GUSTO 2020. APPROVAZIONE
DELL'INIZIATIVA. CONTRIBUTO DELLA CITTA' PER IL 2020 A TITOLO DI
RIMBORSO SPESE EURO 600.000,00 PER CONVENZIONE PLURIENNALE (EDIZIONE
2018 - 2020) CON SLOW FOOD. APPROVAZIONE.
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Proposta della Sindaca Appendino
e degli Assessori Sacco e Rolando.

Da anni la Citta sta attuando un piano di valorizzazione in ambito nazionale e

internazionale che assegna un ruolo importante all’enogastronomia, settore nel quale Torino ed
il territorio circostante vantano produzioni di eccellenza.

L’evento Terra Madre Salone del Gusto fin dalla prima edizione ha rappresentato una
grande scommessa di carattere politico, culturale, sociale il cui obiettivo & da sempre quello di
affermare che il buono, pulito e giusto € un diritto di tutti, con tanta attenzione all’ambiente ed
alle politiche alimentari.

Va precisato che la Citta di Torino, negli anni, ha assunto un ruolo di primo piano nel
sostenere I’evento, riconoscendo alla manifestazione il ruolo strategico internazionale volto a
stimolare e favorire il cambiamento delle abitudini alimentari delle persone, partendo dalla piu
ampia condivisione della conoscenza possibile.

La manifestazione, organizzata da Slow Food insieme alla Regione Piemonte e alla Citta

di Torino, giunge quest’anno alla sua tredicesima edizione. L’evento sara un lungo viaggio che
e cominciato 1’8 di ottobre 2020 con un calendario ricco di attivita che si svilupperanno in parte
sulla piattaforma digitale ed in parte saranno diffuse a Torino, in Piemonte e nel mondo.

Vista la deliberazione della Giunta Comunale (mecc. 2018 02632/134) del 26 giugno
2018 che ha disciplinato, tra I’altro, 1’uso del marchio, in considerazione della contitolarita
dello stesso, nella misura di un terzo ciascuno, tra Regione Piemonte, Citta di Torino e Slow
Food.

L’Associazione Slow Food, anche per il 2020, cosi come disposto nella deliberazione
della Giunta Comunale (mecc. 2018 03675/069) del 4 settembre 2018 che approvava la
convenzione 2018 — 2020 e che disponeva un contributo della Citta di Euro 600.000,00 per ogni
annualita della medesima, si fara nuovamente carico dell’organizzazione e gestione di tutte le
attivita che verranno realizzate.

Pertanto alla luce delle considerazioni sopra espresse e con riferimento al contributo gia
devoluto dalla Citta per il gli anni 2018 e 2019, onde consentire la realizzazione dell’evento
Terra Madre Salone del Gusto 2020, I’ Associazione Slow Food ha richiesto anche per il 2020
un contributo pari ad Euro 600.000,00 presentando il budget della manifestazione aggiornato a
settembre 2020 (all. 1).

La Citta di Torino riconosce che, sulla base dell’attuale modello organizzativo
dell’evento, il lavoro svolto dalla struttura dell’Associazione Slow Food, finalizzato alla
gestione della rete di Terra Madre e alla struttura dei progetti caratterizzanti I’evento stesso, &
decisivo per la buona riuscita della manifestazione.

La tredicesima edizione di Terra Madre Salone del Gusto di quest’anno, in conseguenza
dell’emergenza sanitaria dovuta al Covid-19, ma non solo per quest’ultima, sara globale, fisica
e digitale, completamente rinnovata rispetto al passato.
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L’evento Salone del Gusto si e svolto da giovedi 8 ottobre a lunedi 12 ottobre 2020
in versione digitale, mentre Terra Madre per sei mesi non si ferma, con un format digitale ed
eventi fisici e diffusi sul territorio a Torino, in Piemonte ed in tanti Paesi del mondo. Gli eventi
fisici programmati realizzati e diffusi in tutto il territorio cittadino, saranno oggetto di eventuali
appositi, successivi atti deliberativi.

Una manifestazione diversa dal solito, necessariamente modificata per rispondere alle
nuove esigenze in tempo di Covid-19, che cambia veste e rivoluziona completamente
I’esperienza dei visitatori.

La nuova edizione di Terra Madre prevede eventi distribuiti su piu mesi e una
molteplicita di formule. Grazie alla nuova piattaforma digitale, le persone potranno esplorare
nuovi contenuti ed entrare in contatto con tutte le comunita Slow Food in 160 paesi del mondo.

Il potenziale pubblico di Terra Madre 2020 & estremamente ampio e diversificato per
interessi e specificita: dai consumatori informati ai produttori, dagli appassionati gastronomi
agli attivisti per I’ambiente, dalle scuole alle famiglie, dalle aziende del settore e dell’extra
settore, dai giornalisti agli esperti.

La sfida & dunque quella di riuscire a interessare target molto diversi tra di loro, tutti
accomunati pero dalla volonta di informazione, approfondimento e condivisione, ma anche
dalla voglia di stare insieme e godere di un cibo buono, pulito e giusto per tutti.

La veste nuova della manifestazione, il cui tema sara centrato su “Our Food, Our Planet,
Our Future”, presenta una geografia che mette al centro gli ecosistemi: Terre Alte, Terre
d’Acqua, Terre e Citta e Terre Basse:

- TERRE ALTE: La cura del territorio come opportunita per riattivare le economie locali.

- TERRE D’ACQUA: Il benessere dell’ecosistema passa dalla constatazione che oceani,
mari, acque interne e risorse idriche sono un bene comune.

- TERRE E CITTA: Un ecosistema equo e inclusivo, dove I’informazione e la
consapevolezza dei cittadini possono fare la differenza.

- TERRE BASSE: L’ecosistema in cui si affrontano due sistemi di produzione nettamente
contrapposti. Da un lato, le monocolture e gli allevamenti intensivi; dall’altro le fattorie
diversificate e di piccola scala, simbolo di rigenerazione.

Tante le novita della manifestazione: piccoli, tanti, eventi online e offline che saranno
organizzati nell’ambito di Terra Madre potranno essere monitorati e prenotati sul sito ufficiale
(www.terramadresalonedelgusto.com), costantemente aggiornato. Ma al di la di Food Talks
(nuovo format in streaming video, della durata di 10 minuti, gli scrittori e filosofi, antropologi
ed ecologisti protagonisti), dei progetti didattici nelle scuole e delle visite guidate virtuali per
educare sulla produzione del cibo buono, pulito e giusto, la novita piu rilevante &
I’inaugurazione di un e-commerce dei piccoli artigiani.

Un cibo che disegna una nuova geografia, mettendo in secondo piano i confini politici e
puntando I’attenzione sulla terra, sugli ecosistemi (pianure, montagne, mari, fiumi, laghi, citta).

Un cibo con profonde radici nei territori; dove le tradizioni sono cultura; un cibo che e


http://www.terramadresalonedelgusto.com/
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chiave per costruire il futuro. Biodiversita, Educazione, Advocacy. Un cibo che e tutela della
biodiversita, fondamento dell’educazione, strumento di sensibilizzazione.

Un evento globale, dunque, che terminera il 21 aprile 2021 con il Congresso Mondiale di
Slowfood, che auspica di “fare la differenza”, tra i tanti digitali a cui la pandemia ha dato vita
(nel bene e nel male), attraverso una rete di associati distribuita in tante comunita del mondo.

Con riferimento a quanto previsto dal D.L. 78/2010, convertito con modificazioni nella
Legge 122/2010, il sostegno economico dell’attivita e alle iniziative non si configura come una
mera spesa di relazioni pubbliche, di pubblicita o di rappresentanza, né ha come obiettivo un
ritorno di immagine per I’Amministrazione. 1l sostegno economico alle attivita e alle iniziative
degli enti rientra, invece, a pieno titolo tra le azioni che, alla luce del principio di sussidiarieta
ai sensi dell’art. 118, comma 4 della Costituzione, I’Amministrazione mette in atto per
valorizzare I’attivita di interesse generale svolta da Enti e Associazioni nell’ambito delle
attivita di divulgazione culturale e promozione di attivita di ricerca scientifica.

Ai sensi dell’art. 4, comma 3 del Regolamento dei contributi, I’ Associazione Slow Food
puo beneficiare del contributo, poiché non ha pendenze di carattere amministrativo nei
confronti della Citta.

Si precisa che i componenti del Comitato Esecutivo di Slow Food e i membri del Collegio
dei Revisori dei Conti non percepiscono alcun compenso, cosi come stabilisce I’art. 6, comma
2, della Legge 122/2010, come da dichiarazione allegata alla presente.

Si da atto dell’acquisizione dell’apposita dichiarazione resa ai sensi dell’art. 1, comma 9,
lettera €) Legge 190/2012, conservata agli atti del Servizio proponente.

Il presente provvedimento non rientra nelle disposizioni in materia di valutazione
dell’impatto economico, come risulta da documento allegato (all. 2).

Tutto cio premesso,

LA GIUNTA COMUNALE

Visto che ai sensi dell’art. 48 del Testo Unico delle leggi sull’Ordinamento degli Enti
Locali, approvato con D.Lgs. 18 agosto 2000 n. 267, la Giunta compie tutti gli atti rientranti, ai
sensi dell’art. 107, commi 1 e 2 del medesimo Testo Unico, nelle funzioni degli organi di
governo che non siano riservati dalla Legge al Consiglio Comunale e che non ricadano nelle
competenze, previste dalle leggi o dallo Statuto, del Sindaco o degli organi di decentramento;

Dato atto che i pareri di cui all’art. 49 del suddetto Testo Unico sono:
favorevole sulla regolarita tecnica;
favorevole sulla regolarita contabile;

Con voti unanimi, espressi in forma palese;

DELIBERA
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1)

2)

3)
4)

5)

di approvare e autorizzare, per le motivazioni sopra espresse e qui integralmente
richiamate, la nuova edizione della manifestazione “Terra Madre Salone del Gusto 2020”
sul tema “Our Food, Our Planet, Our Future”, che si e tenuta dall’8 ottobre al 12 ottobre
in veste virtuale e successivamente, sino al 21 aprile 2021, su sei mesi di interventi e
confronti, fisici e virtuali, organizzati da Slow Food con sede in piazza XX Settembre n.
5-12042 Bra (CN) - C.F. 91019770048 e Partita IVA 02743970044

di approvare, per i motivi espressi in narrativa che qui si richiamano integralmente, il
contributo a titolo di rimborso spese ai sensi dell’art. 1, comma 2, lettera c) del
Regolamento n. 373, di Euro 600.000,00 all’ Associazione Slow Food con sede in piazza
XX Settembre n. 5 — 12042 Bra (CN) - C.F. 91019770048 e Partita IVA 02743970044,
come da richiesta e budget approvato;

di rinviare a successiva determinazione dirigenziale I’'impegno della spesa e la
devoluzione del contributo a titolo di rimborso spese;

di rinviare a successivi atti la deliberazione di eventi fisici che verranno programmati e
spalmati sul territorio della Citta, nel corso della durata della manifestazione;

di dichiarare, attesa I’urgenza, in conformita del distinto voto palese ed unanime, il
presente provvedimento immediatamente eseguibile ai sensi dell’art. 134, 4° comma, del
Testo Unico approvato con D.Lgs. 18 agosto 2000 n. 267.

La Sindaca
Chiara Appendino

L’Assessore allo Sviluppo Economico,
Commercio, Turismo,
Contratti e Appalti, Economato,
Avvocatura
Alberto Sacco

L’Assessore
al Bilancio e Programmazione, Tributi,
Autorizzazione Suolo Pubblico
e Personale
Sergio Rolando
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Si esprime parere favorevole sulla regolarita tecnica.

La Direttrice
Paola Virano

Si esprime parere favorevole sulla regolarita contabile.
p. Il Direttore Finanziario

La Dirigente Delegata
Alessandra Gaidano

Verbale n. 64 firmato in originale:

LA VICESINDACA IL VICESEGRETARIO GENERALE
Sonia Schellino Giuseppe Ferrari

ATTESTATO DI PUBBLICAZIONE E DI ESECUTIVITA

La presente deliberazione:

1° ai sensi dell’art. 124, 1° comma, del Testo Unico delle Leggi sull’Ordinamento degli
EE.LL. (Decreto Legislativo 18.8.2000 n. 267) e pubblicata all’Albo Pretorio del
Comune per 15 giorni consecutivi dal 2 novembre 2020 al 16 novembre 2020;

2° ai sensi dell’art. 134, 3° comma, del Testo Unico delle Leggi sull’Ordinamento degli
EE.LL. (Decreto Legislativo 18.8.2000 n. 267) & esecutiva dal 12 novembre 2020.



	Si esprime parere favorevole sulla regolarità contabile.
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Spett.le Citta di Torino
Divisione Commercio, Lavoro, Turismo,

Atlw1ta Produttive e Sviluppo Economico Servizio Turismo
» Via San Francesco da Paola, 3

10123 Torino

Alla Cortese Attenzione della Dott.ssa Rina Amato

e
i

Bra, 29 settembre 2020

Oggetto: richiesta stanziamento contributo anno 2020 pari a Euro 600.000 per
I’evento Terra Madre Salone del Gusto edizione 2020

- I’evento Terra Madre Salone del Gusto fin dalla prima edizione ha rappresentato
una grande scommessa di carattere politico, culturale e sociale il cui obiettivo ¢ da
sempre quello di affermare che il buono, pulito e giusto € un diritto di tutti.

- La forza di Terra Madre Salone del Gusto risiede nella capacita di far dialogare tra
loro realtd anche appartenenti a mondi lontani e diversi, rendendo I’evento
un’imperdibile occasione di sensibilizzazione sui temi del cibo, dell’educazione
alimentare, della tutela delle biodiversita, della promozione della sostenibilita.

- 1l mondo & cambiato. Un virus infinitamente piccolo ha fermato il mondo e lo ha
costretto a ripensarsi, in termini di coscienza collettiva, come nessun altro
avvenimento di grande portata — gli incendi in Amazzonia, lo scioglimento delle
calotte polari, la perdita di biodiversita, le crescenti disuguaglianze economiche e
sociali, la crisi finanziaria — era riuscito a fare.

- Con Terra Madre Salone del Gusto 2020 ribadiamo quanto sia importante un cibo

buono, pulito e giusto, che ha un valore ambientale oltre che di gusto, prodotto nel
rispetto dell’ambiente e capace di contribuire a realizzare un futuro migliore.
Un cibo che disegna una nuova geografia, mettendo in secondo piano i confini
politici e puntando ’attenzione sulla terra, sugli ecosistemi (pianure, montagne,
mari, fiumi, laghi, cittd). Un cibo con profonde radici nei territori; dove le
tradizioni sono cultura; un cibo che & chiave per costruire il futuro.

- In questo momento cosi incerto Slow Food, Citta di Torino, Slow Food Italia e
Regione Piemonte hanno deciso di ripartire da Terra Madre Salone del Gusto, con
un evento rinnovato diffuso e digitale. Un progetto unico e un’edizione
completamente rinnovata che coinvolgera milioni di persone attraverso una
piattaforma digitale che rilancia il mondo produttivo e l'agricoltura italiana e
racconta cibi di tutto il mondo e migliaia di eventi organizzati a livello locale, in un
processo di espansione “infinito™.

Ripartiamo dalle comunita, che autonomamente, nei giorni sospesi del Covid-19, si
sono mobilitate mettendo in campo centinaia di iniziative per superare il

SLOW FOOD
Piazza XX Settembre 5 - 12042 Bra (CN)

telefono 0172/419.611 telefax 0172/421.293

codice fiscale 91019770048, partita iva 02743970044

e-mail: international@slowfood.com — internet site: www.slowfood.com
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distanziamento fisico, per sostenere i produttori di piccola scala e le economie
locali, per tutelare le persone pit fragili.

- Ripartiamo dall’8 ottobre, portando Torino e il Piemonte nel mondo, dando un
nuovo impulso al territorio. Ripartiamo a ottobre, ma costruiamo un impianto dal
respiro pilt ampio, disegnando un percorso che fino ad aprile 2021 si arricchira di
nuovi contenuti digitali e nuovi eventi locali.

- 1l nuovo format prevedera la realizzazione di migliaia di appuntamenti fisici e
telematici in tutto il mondo. I primi eventi saranno concentrati nelle date
inizialmente previste per la manifestazione, dall’8 al 12 ottobre: Conferenze, Food
Talk e molti altri format innovativi ideati da Slow Food per discutere dei temi che
piti ci stanno a cuore — alimentazione, sostenibilitd, ambiente ed equita — oltre agli
appuntamenti tradizionali come i Laboratori del Gusto, ai quali si pud partecipare
sia a distanza che in presenza.

- Slow Food per I’edizione 2020 dell’evento Terra Madre Salone del Gusto si fara
nuovamente carico dell’organizzazione e gestione di tutte le attivitd in ambito
istituzionale che verranno realizzate.

Nell’ambito di Terra Madre Salone del Gusto, € con riferimento alle attivita

istituzionali nel nuovo formato, saranno affidate alla struttura di Slow Food:

1. la gestione della rete di Terra Madre nel mondo;

2. le attivita degli uffici stampa e comunicazione legate alla valorizzazione delle
attivita istituzionali;

3. la definizione del programma e delle tematiche istituzionali della
manifestazione;

4. la gestione delle attivita educative;

la programmazione delle conferenze, dei food talk e di tutti i format digitali

previsti nel progetto di evento;

6. la pianificazione e il coordinamento degli eventi fisici a livello italiano e

internazionale;

la gestione del calendario per tutta la durata della manifestazione;

8. La gestione della piattaforma per la fruizione di tutti i contenuti e I’interazione
tra i sistemi utilizzati per la produzione degli stessi.

W

.\‘

- Slow Food relativamente alle attivitd di Terra Madre in Italia affidera a Slow Food
Italia I’incarico di organizzare e gestire in autonomia tutte le attivita inerenti. La
progettazione delle attivitd verra definita ¢ condivisa in corso d’opera tra le parti.
Sulla base dell’attuale modello organizzativo dell’evento il lavoro svolto da Slow
Food e Slow Food Italia, finalizzato alla gestione della rete di Terra Madre &
strategico sia nell’anno in cui viene realizzato il meeting mondiale delle comunita
del cibo (anno pari) che nell’anno che precede I’evento, in quanto decisivo per la
buona riuscita della manifestazione.

- Slow Food Italia & un’Associazione nazionale senza scopo di lucro, democratica, di
promozione sociale di formazione della persona e culturale, su base volontaria, che
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opera secondo i principi del buono pulito e giusto in particolare nel campo
dell’alimentazione, per la difesa dei diritti primari, dell’ambiente e dei beni
comuni, ponendo la centralita del cibo quale elemento imprescindibile di sviluppo
equo e sostenibile, affinché tutti possano trarre piacere dal cibo. Slow Food Italia ¢
parte dell’Associazione Internazionale Slow Food, di cui ¢ fondatrice, ¢ opera per
diffonderne la filosofia e promuoverne lo sviluppo. Slow Food Italia si propone, in
osservanza dei principi enunciati nell’art. 1, nel Manifesto di Slow Food e in
coerenza con lo Statuto dell’ Associazione internazionale, di perseguire ovunque e
per tutti il diritto al piacere, senza distinzione di sesso, di razza, di lingua, di
religione, di opinioni politiche, di condizioni personali e sociali. A tale diritto
inviolabile connette i doveri di solidarietd politica, economica e sociale che
consentano la tutela e la difesa dei beni comuni, materiali e immateriali, al fine di
una loro armoniosa condivisione. Difende la sovranita alimentare in tutte le sue
forme, promuovendo la protezione della diversita biologica e culturale, il rispetto
del lavoro, dell’ambiente e delle persone a esso legate.

- La realizzazione dell’evento Terra Madre Salone del Gusto presenta caratteristiche
di spiccata specificiti e presuppone la collaborazione tra soggetti altamente
qualificati competenti in materia, soggetti che per finalita istituzionali, capacita
tecniche e organizzative possano garantire 1’assoluta corrispondenza e coerenza
con la filosofia e le finalita di Terra Madre. Tra Slow Food ¢ Slow Food Italia negli
anni si sono venute a creare sinergie collaborative di notevole valenza economica e
si sono condivise esperienze e conoscenze tecniche tali da produrre un know how
unico e di difficile diversa riproduzione.

- la Citta di Torino ha assunto negli anni un ruolo di primo piano nel sostenere
’evento nelle sue diverse fasi di ideazione, progettazione e realizzazione.

PQM

Al fine di consentire la realizzazione dell’evento, con la presente sono a richiedere lo
stanziamento di un contributo a favore di Slow Food pari ad Euro 600.000
seicentomila/00) per 1’anno 2020 a copertura parziale dei costi relativi all’ideazione,
progettazione, comunicazione dell’edizione 2020 di Terra Madre Salone del Gusto e di
competenza dell’annualita 2020.

[ sottoscritti legali rappresentanti, inoltre, acconsentono al trattamento dei dati ai sensi
del GDPR 2016/679.

RingraziandoVi per la collaborazione, porgiamo distinti saluti.

I1 Presidente di Slow Food
Carlo Petrini

AL
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Il Direttore Generale di Slow Food Italia
Daniele Buttignol
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TERRA MADRE

SALONE DEL GUSTO

RELAZIONE DESCRITTIVA DEL PROGETTO

1. Introduzione. Abbiamo un problema.

La tredicesima edizione di Terra Madre Salone del Gusto sara globale, fisica e digitale.
Completamente rinnovata rispetto al passato.

Il mondo & cambiato. Un virus infinitamente piccolo lo ha fermato e lo ha costretto a ripensarsi, in
termini di coscienza collettiva, come nessun altro avvenimento di grande portata. — gli incendi in
Amazzonia, lo scioglimento delle calotte polari, la perdita di biodiversita, le crescenti disuguaglianze
economiche e sociali, la crisi finanziaria — era riuscito a fare.

Per la prima volta, in 30 anni, cala I’indice di sviluppo umano. La pandemia ha un impatto pieno e
simultaneo su tutti gli elementi con cui viene misurato il benessere dei Paesi: salute, istruzione,
reddito.

L’emergenza non & solo sanitaria. Covid-19 rappresenta anche un’opportunita per aprire gli occhi, e
trovare soluzioni: alla crisi climatica e ambientale, alla crisi economica generata da un modello di
sviluppo fondato sull’insostenibile crescita infinita, che alimenta I’ingiustizia sociale e ’iniqua
distribuzione della ricchezza; all’esclusione di ampie fasce della popolazione dai diritti fondamentali;
al dramma dei migranti. ..

Il sistema alimentare & stato segnato in profondita dalle conseguenze dell’emergenza sanitaria
globale. Gli impatti sull’offerta e sulla domanda di cibo stanno influenzando direttamente e
indirettamente tutti e quattro i pilastri della sicurezza alimentare: disponibilita, accesso, utilizzo e
stabilitd. La pandemia si ¢ trasformata da crisi sanitaria in crisi alimentare.

La situazione in cui viviamo oggi & per certi versi inedita, mentre per altri non fa che rimarcare quel
che sapevamo da tempo. Covid-19 ha determinato una crisi sanitaria senza precedenti ma, allo stesso
tempo ha sottolineato la gravita della crisi ambientale che stiamo attraversando, rendendo ogni giorno
il pianeta piu fragile e acuendo le nostre stesse fragilitd. Approcciare correttamente la crisi, agire
subito e con i mezzi adeguati & [’unica strada che abbiamo per cambiare paradigma, per scegliere un
nuovo modello di sviluppo, per modificare il rapporto tra uomo e natura. Per determinare il futuro.

...Ma abbiamo una risposta.

Per un cambiamento radicale bisogna analizzare la realta con lenti nuove. La prima scienza che ci
permette di conoscere la realta che ci circonda ¢ la geografia ed ¢ da li che partiamo, disegnando una
nuova geografia.

Un cambio di approccio alla geografia & la premessa per un cambiamento dell’attuale modello di
sviluppo.

#Terramadre2020
FOOD @ 0CT2020-APR2021
PLANET i TORINO-PIEMONTE
FUTURE www.slowfood.it eintuttoilmando!





Non dobbiamo pill considerare la Terra come una mappa piatta su cui tracciare confini, uno spazio
da  conquistare, gestire, controllare, percorrere  nel minor  tempo  possibile.
Nella nuova geografia di Terra Madre la terra & un globo fatto di suoli, acqua, aria, luoghi e relazioni:
fra viventi (esseri umani, animali, piante), fra donne e uomini, fra comunita.

I confini politici (stati e regioni) vanno in secondo piano e puntiamo ’attenzione sugli ecosistemi.
Analizziamo le fragilita, i problemi, le soluzioni e le opportunita, non in quanto italiani o francesi,
ugandesi o argentini, ma in quanto abitanti di montagne, colline, pianura, isole, citta. ..

Nuovi soggetti: comunita locali e rete globale
Per realizzare il cambiamento che vogliamo, & fondamentale agire su due ambiti: locale (i luoghi e
le comunita che li abitano) e globale.

Con Terra Madre agiamo nelle comunita locali ma le mettiamo in rete, € comunichiamo a livello
internazionale.

Abbiamo la risposta, e si chiama “biodiversita”. Come ¢ possibile nutrire il pianeta garantendo a tutti
un cibo buono, pulito e giusto? Come possiamo impegnarci per invertire un modello di sviluppo che
genera disastri ambientali e sociali, erodendo il capitale naturale? Secondo Slow Food I'unica strada
& ripartire dalla biodiversita in tutte le sue accezioni: dal livello invisibile dei batteri a quello delle
specie, dei saperi e delle culture. La nostra proposta € pill che mai attuale e urgente.

Per portarla avanti, riteniamo che Terra Madre, come ce la siamo immaginata, sia necessaria. Sara
I’edizione pit grande di sempre: per numero di paesi coinvolti, di partecipanti, per quantita di “azioni
per il cambiamento” che verranno messe in campo da centinaia di migliaia di attivisti in tutto il
mondo.

Dopo i sei mesi del percorso di evento saremo profondamente cambiati, avremo assunto pid
consapevolezza del nostro potenziale e saremo diventati pil incisivi sul futuro del cibo in ogni angolo
del pianeta. Entreremo in una nuova dimensione di Slow Food e dell’evento e trasformeremo la
tragedia della pandemia nella pit grande spinta al cambiamento della nostra storia.

2. Lo svolgimento dell’evento
La nuova edizione di Terra Madre prevede eventi distribuiti su pitt mesi e una molteplicita di formule.
Grazie alla nuova piattaforma digitale, le persone potranno esplorare nuovi contenuti ed entrare in
contatto con tutte le comunita Slow Food in 160 paesi del mondo.

Il potenziale pubblico di Terra Madre 2020 ¢ estremamente ampio e diversificato per interessi
specificita: dai consumatori informati ai produttori, dagli appassionati gastronomi agli attivisti per
I’ambiente, dalle scuole alle famiglie, dalle aziende del settore e dell’extra settore, dai giornalisti agli
esperti.

La sfida & dunque quella di riuscire a interessare target molto diversi tra di loro, tutti accomunati pero
dalla volonta di informazione, approfondimento e condivisione, ma anche dalla voglia di stare
insieme e godere di un cibo buono, pulito e giusto per tutti.





Il programma di appuntamenti fisici prende il via con il convegno inaugurale Le sfide per ripartire:
il modello Piemonte. Biodiversita, enogastronomia, accoglienza turistica: alla ricerca della
sostenibilita buona pulita e giusta, giovedi 8 ottobre alle 9,30 presso le OGR - Officine Grandi
Riparazioni, con Alberto Cirio, presidente della Regione Piemonte; Chiara Appendino, sindaca della
Citta di Torino; Dario Gallina, presidente della Camera di Commercio di Torino; Francesco Profumo,
presidente della Fondazione Compagnia di San Paolo; Giovanni Quaglia, presidente della Fondazione
CRT e dell’Associazione delle Fondazioni Bancarie Piemontesi; Giandomenico Genta, Presidente
della Fondazione CRC; Carlo Petrini, presidente di Slow Food. Arricchiscono I’incontro con la loro
testimonianza cuochi e produttori. Una riflessione sulle sfide che ci attendono e le idee con cui il
sistema economico, politico, sociale della regione provera ad affrontarle, a partire dal punto di vista
che proprio Terra Madre, dal 2004 a oggi, ci ha insegnato a tenere in sempre maggiore considerazione.

Il 9 ottobre alle 18, sempre alle OGR, presentazione del libro Terra Futura: dialoghi con Papa
Francesco sull’ecologia integrale con Carlo Petrini.

Sempre il 9 ottobre, ma nella mattinata, un collegamento importante con I’ultimo intervento previsto
in pubblico di Liliana Segre, Senatrice a vita, da sempre impegnata nella testimonianza della tragedia
della Shoah nelle scuole e cittd di tutta Italia. Nella mattinata del 9 ottobre a raccogliere questo
importante testimone ci sara anche Terra Madre e idealmente tutti i giovani dello Slow Food Youth
Network. Infatti, alcune testimonianze raccolte tra i giovani di Slow Food che nel mondo sono
impegnati a superare situazioni di conflitto attraverso la cultura della terra, dell’ambiente, del cibo,
saranno condivise con i ragazzi presenti a Rondine (Ar) Cittadella della Pace, luogo in cui si terra
’incontro. Gli interventi dei giovani Sfyn e il messaggio di Liliana Segre saranno trasmessi anche su
www.terramadresalonedelgusto.com.

Domenica 11 ottobre alle 11, alla Centrale Nuvola Lavazza, Sistemi territoriali per contrastare la
poverta alimentare in tempo di Covid- 19: uno sguardo al futuro. I rappresentanti istituzionali di
Torino, Genova e Milano, tre cittd che in tempo di Covid-19 hanno riorganizzato i loro sistemi
territoriali adattandoli all’emergenza, ne discutono in questa conferenza - voluta da Fondazione
Compagnia di San Paolo e Slow Food, in collaborazione con Fondazione Cariplo, la Citta di Torino,
la Citta di Genova, la Citta di Milano.

2.1 1 format digitali

Conferenze
Prevedono un dialogo tra speakers internazionali su un tema predefinito.

L’8 ottobre nel pomeriggio si terra la conferenza che annuncera il tema centrale dell’evento “Nuove
Geografie e futuri possibili”. La conferenza prevede un dialogo tra Franco Farinelli, gia professore
ordinario di Geografia dell'Universita di Bologna e docente presso le Universita di Ginevra, Los
Angeles, Berkeley e alla Sorbona di Parigi; Paul Collier, direttore dell'International Growth Centre





(IGC), un centro di ricerca economica con sede presso la London School of Economics
e Virginie Raisson-Victor, analista in relazioni internazionali e specializzata in geopolitica
prospettiva, direttrice e co-fondatrice del centro studi Lépac e autrice dell’Atlante dei futuri del
mondo.

Nell’arco dei 6 mesi le principali conferenze saranno:

- Sistemi territoriali del cibo e contrasto alla poverta nell’era Covid - in collaborazione con
Compagnia di San Paolo

- 20 anni in nome della biodiversita

- Le politiche del cibo delle citta alla prova del Farm to Fork - in collaborazione con Comune
di Bergamo e Slow Food Bergamo

- Riconnettere le Terre Alte con il Ministro della PA Dadone e Fabrizio Barca

- Una buona tecnologia per una buona agricoltura - in collaborazione con la Biennale di
Tecnologia del Politecnico di Torino

- Le comunita come leva del cambiamento

- Salute del pianeta e salute dell’'uomo

- Terra e cibo

- Biodiversita sommersa

- Lariqualificazione delle citta che hanno avuto gravi problemi ambientali - in collaborazione
con Comune di Taranto

Food Talks

Si tratta di interviste pre registrate a singoli esperti della durata di 10 minuti che verranno pubblicate
nell’arco dei 6 mesi.

Nella settimana 8-12 ottobre verranno anticipati i primi contributi di alcuni importanti speakers
internazionali.

Tra questi ci saranno:

- Dave Goulson, professore di Biologia presso 1'Universita del Sussex, specializzato in
ecologia e conservazione degli insetti;

- Fritjof Capra, fisico e saggista austriaco nonché teorico dei sistemi;

- Larissa Bombardi, geografa specializzata sul tema dei pesticidi in Brasile;

- Wen Tiejun, professore e decano alla Renmin University of China a Pechino e iniziatore del
New Rural Reconstruction Movement;

- Jessica Fanzo, Professoressa di Politiche ed etiche globali per I’alimentazione e I’agricoltura
presso la Johns Hopkins University di Baltimora;

- Sarah Frazee, direttore di Meat Naturally Africa, un’impresa sociale che da anni opera per
promuovere un modello di allevamento sostenibile;

- Maria Nelly Torres Benavides, attivista ecuadoriana impegnata nella difesa dell’ambiente
marino e dell’ecosistema delle mangrovie;





- Anthony Myint, ristoratore, chef, attivista, autore e consulente alimentare americano che
grazie al suo impegno nella lotta al cambiamento climatico ha vinto il Basque Culinary World
Prize 2019;

- Carolyn Steel, architetto e autrice londinese, racconta la sua idea di “Sitopia” e di come il
cibo possa diventare strumento per riqualificare i centri urbani;

- Don Luigi Ciotti, fondatore di Libera, associazione impegnata nella lotta con le mafie in
[talia;

- Salvatore Settis, archeologo e storico dell'arte italiano, gia direttore della Scuola Normale
Superiore di Pisa.

Come si fu?
Brevi video per scoprire un mestiere o per conoscere una tecnica di produzione e provare a riprodurla

a casa. [ video, prodotti dalla rete Slow Food, saranno disponibili gratuitamente tramite la piattaforma
dell’evento.

Forum

Sono occasione di confronto e scambio di buone pratiche su un tema comune. Coinvolgono in modo
interattivo soggetti della rete Slow Food, con libero accesso anche al pubblico generico.

Nella settimana 8-12 ottobre prevediamo 4 forum online, ciascuno dedicato a uno dei quattro
ecosistemi:

- Dai terrazzamenti alpini agli andenes peruviani: la cura delle terre alte
- Larigenerazione dei territori: semi tradizionali e agroecologia

- Acqua bene comune

- Citta edibili citta del futuro

A seguire ci saranno altri forum distribuiti nei 6 mesi dell’evento. Ad esempio:

- Le popolazioni indigene: sistemi e resilienza per affrontare le sfide future

- I fiumi connettono il mondo. Creatori di terre: il Missisipi e il Mekong

- Le Foreste modello del Mediterraneo: comunita, prodotti, gestione

- Uomini e alberi: un paradosso

- Il sistema alimentare dei popoli della foresta e la minaccia del landgrabbing
- Larivoluzione delle urban food forest

- I fiumi connettono il mondo. Rio delle Amazzoni: polmone della Terra

- [ fiumi connettono il mondo — I fiumi del salmone

- Gli afro-discendenti e le Americhe: tutela delle tradizioni e della biodiversita alimentare
- Verso una certificazione buona, pulita e giusta

- Slow Fish Caribe, iniziative in rete per salvare la biodiversita dei Caraibi

- Dalla dieta mediterranea ai naturali

- I legumi, cibo del futuro





- Slow Meat: un altro allevamento € possibile

- La pastorizia: protezione di tradizioni e biodiversita

- Il cibo che nasce e cresce nell’acqua: il riso

- Praterie marine

- Le mangrovie: piante preziose, tra terra € acqua

- Le isole, ecosistemi fragili e laboratori di futuro

- Cuochi e mense scolastiche: un’alleanza per nutrire le generazioni future

- Gli orti scolastici di Slow Food: linee guida per un progetto internazionale.

Le cinque puntate della Staffetta intorne al mondo

I1 9 ottobre appuntamento con una staffetta digitale che mette in collegamento attivisti, politici,
ricercatori dai quattro angoli del pianeta. Una maratona online che passa attraverso Asia, Africa,
Europa e America.

L’evento coinvolge speakers internazionali quali:

- Virginijus Sinkevicius, Commissario Europeo per 1’Ambiente e gli Oceani;
Johan Rockstrom, direttore del Potsdam Institute for Climate Impact Research;
Valérie Masson-Delmotte, paleoclimatologa francese e co-presidente dell’IPCC;

- Sunita Narain, attivista indiana e direttrice del Centre for Science and Environment di Nuova
Delhi;

- Bruce Pascoe, scrittore aborigeno australiano e professore di Indigenous Knowledge presso
la University of Technology di Sydney;

- Daekwon Hwang, attivista, scrittore e produttore coreano;

- Miguel Altieri, agronomo ed entomologo cileno, professore ordinario di Agroecologia presso
I'Universita della California;

- Virgilio Martinez, chef del ristorante Central di Lima, portavoce della difesa e della
promozione della biodiversita legata al cibo;

- Célia Xakriaba, educatrice e attivista indigena brasiliana, impegnata nella difesa dei
diritti degli indigeni alla terra e alle sue risorse;

- Agness Kirabo, executive director della Food Rights Alliance in Uganda;

- Mary Abukutsa Onyango, professoressa di orticoltura presso la Jomo Kenyatta University
of Agriculture and Technology di Nairobi;

- Saad Dagher, agronomo e ambientalista palestinese specializzato in agroecologia;

Le formazioni
Sessioni formative online a numero chiuso rivolte a un target selezionato su un tema specifico (ad

esempio formazione degli allevatori sul benessere animale).

Gli uppuntamenti didattici





ESPERIENZE MASTER OF FOOD: visite didattiche nei luoghi di produzione di vino, formaggio,
olio e birra organizzate in collaborazione con le Condotte ¢ le Comunita Slow Food. Durante la visita
si prevedono 1’incontro con il produttore, I’intervento di un formatore e una degustazione guidata.

L’ARCA DEL GUSTO VA A SCUOLA: prevede un kit didattico rivolto alle scuole primarie
dedicato al tema dell’ Arca del Gusto e della biodiversita.

CONTADINO A CHI: un incontro fisico €/o0 online con un produttore rivolto a studenti delle scuole
superiori per conoscere un mestiere e orientare le scelte professionali future dei ragazzi.

LABORATORI DEL GUSTO: l’attivitd di degustazione per eccellenza, che vede produttori ed
esperti guidare i partecipanti alla scoperta di peculiarita, storia e differenza di tante produzioni
particolari, mantiene la sua formula in aula e in presenza ma si arricchisce della possibilita di

acquistare kit dei prodotti protagonisti dell’appuntamento per seguire in remoto la diretta e interagire
con i relatori.

2.2. | format " fisici”

Il calendario degli eventi fisici &, speriamo, destinato a... esplodere, letteralmente. Si animera strada
facendo delle numerosissime attivita organizzate in Italia e in tutto il mondo dalle nostre Condotte,
dalle Comunita, dai nodi della rete Slow Food, dalle associazioni e dalle istituzioni con cui
collaboriamo da sempre, e comprendera le attivita piu diverse.

Qui di seguito, alcuni esempi di quel che potrebbe includere il palinsesto nei mesi futuri:

o Cene diffuse organizzate dall’ Alleanza Slow Food dei cuochi e dalle Osterie Slow Food

e Appuntamenti nelle Citta di Terra Madre che coinvolgono le famiglie ospitanti di Torino e
del Piemonte in attivitd comuni, per custodire il patrimonio prezioso di accoglienza costruito
in questi anni

e Mercati della Terra in cui produttori e consumatori possono stabilire un rapporto diretto

e Degustazioni guidate in modalita live e gestite dalle Condotte, dalle Comunita Slow Food e
da gruppi territoriali, per esaltare la biodiversita di ogni singolo territorio

E molto altro ancora. Non vogliamo porci limiti, come non ce ne poniamo mai quando chiediamo alla
rete Slow Food di essere protagonista.

Particolare importanza sard prestata all’organizzazione di eventi su Torino e il Piemonte, che
intendiamo rendere protagonisti come sempre, in una formula continuamente nuova che, non potendo
portare il Mondo a Torino e in Piemonte, portera il nostro territorio nel Mondo!





Terra Madre a Torino e in Piemonie — ottobre, novembre per cominciare

Sono oltre 200 gli eventi che nell’arco dei sei mesi di Terra Madre Salone del Gusto animeranno
Torino e il Piemonte. Conferenze a cui partecipare in presenza e attraverso la piattaforma digitale,
Laboratori del Gusto e Appuntamenti a Tavola, degustazioni e cene a tema, visite guidate nelle
aziende dei Presidi Slow Food, Mercati della Terra, proiezioni cinematografiche, concerti, iniziative
nei musei e tour enogastronomici con i consigli di Slow Food sono alcuni degli eventi gia in
programma organizzati dalla rete di soggetti che la manifestazione ha attivato sul territorio, a partire
dalle Condotte ¢ Comunitd Slow Food, i produttori dei Presidi, le amministrazioni locali e le
associazioni di categoria e culturali. Un calendario fittissimo che a partire dall’8 ottobre coinvolgera
tutte le province con appuntamenti pensati per offrire al pubblico la massima possibilita di scelta -
per la tipologia di attivita, per le localita coinvolte e per il lasso temporale in cui si svolgono -
garantendo al tempo stesso la sicurezza di tutte le persone partecipanti.

Le attivitd cominceranno 1’8 ottobre e il calendario sara aggiornato costantemente nel corso delle
settimane su www.terramadresalonedelgusto.com.

Terra Madre e gli eventi dell’Associazione delle Fondazioni bancarie

L'Associazione delle Fondazioni di origine bancaria del Piemonte, sara presente su tutto il territorio
piemontese nell’arco dei sei mesi con una moltitudine di eventi fisici, dalle iniziative negli orti
scolastici alle visite guidate ai produttori dei Presidi Slow Food, dai Mercati della Terra con il
coinvolgimento dei produttori locali agli eventi dedicati ai prodotti tipici del territorio.

Volontari e famiglie di Terra Madre: il pranzo della domenica e la Chiocciola itinerante

Sono stati - e continuano a esserlo - portatori dei valori piu alti che Terra Madre sia riuscita a
esprimere e anche a loro dedichiamo un evento particolare. Stiamo parlando delle famiglie che nelle
scorse edizioni dell’evento hanno aperto le proprie case per ospitare i delegati delle comunita
internazionali. E dei volontari che, a vario titolo hanno offerto il proprio supporto. Quest’anno tutto
cid non & possibile, ma abbiamo trovato un modo per stare vicini: domenica 11 ottobre le famiglie
ospitanti e i volontari di Torino organizzano un pranzo a casa propria condividendo il proprio
convivio on line per dare testimonianza del forte legame che li unisce nel nome di Terra Madre.

E nel resto del Piemonte sara una Chiocciola ad attraversare le 120 Citta di Terra Madre in una vera
e propria staffetta tra le amministrazioni che nelle scorse edizioni hanno organizzato I’accoglienza
dei delegati e che raduneranno le famiglie ospitanti in un momento di incontro o una cena. Le cene si
terranno a partire dal 13 ottobre e per sei mesi toccheranno tutte le province piemontesi. Le famiglie
ospitanti potranno cosi ritrovarsi per condividere aneddoti e ricordi in un contesto conviviale. La
Chiocciola, insieme allo stemma del Comune, una cartolina del proprio borgo o una foto di gruppo,
sara il testimone che ogni amministrazione consegnera al momento d’incontro successivo, per
arrivare al Congresso internazionale di Slow Food a Torino come simbolo dell’ospitalita piemontese.

Laboratori del Gusto ¢ Appuntamenti a Tavola
Il pubblico torinese ha risposto con entusiasmo ai primi Appuntamenti a Tavola, le cene con i cuochi
della rete Slow Food che quest’anno interpretano i quattro ecosistemi in cui si articola la





manifestazione, e ai Laboratori del Gusto, entrambi ospitati da Eataly Lingotto Torino. Per chi non
potesse raggiungere Torino, c¢’¢ sempre la possibilita di partecipare ai Laboratori del Gusto
organizzando una vera e propria degustazione a casa insieme agli amici. Infatti acquistando i kit
degustazione - on line fino al 3 ottobre - si ricevono vini e birre, formaggi e salumi che potranno
essere comodamente apprezzati seguendo 1’evento on line, proprio come se si fosse nelle aule di
Eataly.

Ad arricchire il palinsesto degli appuntamenti c’¢ la bella serie di Laboratori del Gusto a cura di
Lavazza: dai caffé regionali d’Italia all’evoluzione “da mangiare”, dai progetti di sostenibilita
promossi e sostenuti da Lavazza e realizzati nelle comunita di caficultores alle tecniche di estrazione.
Il programma di Laboratori del Gusto e Appuntamenti a Tavola proseguira nell’arco di sei mesi.

Di Presidi Slow Food ¢ Mercati della Terra

Uno dei vantaggi dell’evento diffuso & la possibilita di conoscere e degustare i prodotti dei Presidi
Slow Food, tra i best of del Salone del Gusto fin dal 2000, andandoli a trovare direttamente in azienda
o nei loro laboratori di trasformazione, per condividere una parte della loro quotidianita e conoscere
da vicino le storie dei custodi della biodiversita. E I’opportunita che offre I’iniziativa Presidi Aperti,
in tutta Italia domenica 18 ottobre per festeggiare insieme il ventennale per piu importante progetto
Slow Food a tutela della biodiversita. E poi ci sono i Mercati della Terra, come ad esempio Bra e
Saluzzo, dove i protagonisti sono produttori di piccola scala e artigiani del cibo che vendono a prezzi
equi cid che producono e trasformano, e che per Terra Madre organizzano focus sulla produzione di
caprini e lezioni di cucina. E non solo: da Novi ligure al Novarese, da Torino citta al Tortonese, sono
molte le Condotte e gli altri nodi della rete Slow Food che stanno creando occasioni per coinvolgere
i produttori del loro territorio.

Progetto CINE in collaborazione con Festival CinemAmbiente

Comincia il 3 ottobre alle 19,30 con Sumercé, al Cinema Massimo di Torino in collaborazione con il
Festival CinemAmbiente, la serie di dieci proiezioni che fanno parte di CINE (Cinema communities
for Innovation, Networks and Environment), progetto finanziato dall’Unione Europea e coordinato
da Slow Food che ha I’obiettivo di supportare la socialita e I’interesse ai temi ambientali e alimentari,
sostenendo allo stesso tempo le sale cinema in quanto luogo di cultura e di aggregazione per le
comunita locali. A Torino si prosegue poi il 20 ottobre con To Raise and Rise all’Eliseo, il 22 con
due titoli, A letto con la cena (cortometraggio) e Juice of Life, al Baretti, il 27 con Food for Change
al Nazionale e il 5 novembre con Shade Grown Coffee all’ Ambrosio; mentre nel resto del Piemonte
si comincia il 16 ottobre al Cinema delle Valli di Villar Perosa con 10 Billion, per proseguire il 9
novembre al Vittoria di Bra con Cavoli, patate e altri demoni, I’11 a Barge con due titoli, Suitcase
Stories e Siamo qui da 20 anni, il 12 al Boario di Ivrea con Thank you for the rain. Chiude I’ Aurora
di Savigliano il 20 con L impero dell’oro rosso.

Condotta Slow Food di Torino, ¢ non solo...
La Condotta Slow Food di Torino organizza, a partire dall’8 ottobre e nei prossimi sei mesi, una fitta
rete di appuntamenti alla Piazza dei Mestieri. Tra i gruppi locali della Chiocciola che hanno gia fissato





un bel calendario di eventi, da non perdere sono le iniziative della Condotta di Verbania, come ad
esempio la conferenza che connettera on line i rappresentanti Slow Food di laghi molto distanti
(Maggiore e Orta nel Verbano; il Michigan a Chicago; Washington e Sammamish a Seattle) per
capire, attraverso lo sguardo delle comunita locali, quali sono le caratteristiche, le problematiche
comuni, in uno scambio di idee sulle azioni possibili da intraprendere, e la serie SPRECOpuntoEdu,
una serie di cene, degustazioni e incontri per ottimizzare in modo gradevole I’utilizzo degli ingredienti
— ma anche degli avanzi — anche quando gli assaggiatori finali sono i piti piccoli. Poi Alessandria,
Saluzzo, Bra e il Pinerolese.

Parte poi da Torino e dal Piemonte, a fine ottobre, il ciclo delle cene Climate Friendly in cui tutti i
ristoratori interessati potranno cimentarsi. Consigli e proposte per abbattere anche di 4-5 volte
I’impronta ambientale del proprio menu. E sostenere Terra Madre!

La proposta delle cene Climate Friendly di Terra Madre sara poi estesa all’intero territorio nazionale
e ad altri Stati dove & presente il progetto Alleanza dei cuochi Slow Food.

1l foglio excel allegato riporta uno spaccato degli eventi attualmente programmati.

Andar per musei a Torino

Le realta museali di Torino hanno pensato un programma di attivitd dedicate a Terra Madre
interpretando con i propri linguaggi i temi che guidano la manifestazione, come ’originale visita
organizzata per il 10 e I’ll ottobre al Musco del Risorgimento per ripercorre la storia
dell’unificazione nazionale attraverso la cucine e le ricette dell’Ottocento; a Palazzo Carignano
invece si va a tavola con i principi, per scoprire, attraverso testi storici di cucina, dettagli e malizie su
come i menu regali e il cerimoniale principesco ostentassero la grandezza dell’ospite (10 ottobre);
Dipingere con gusto - Ricette d’ Artista, un workshop alla Pinacoteca Albertina dedicato al cibo e a
come gli alimenti possono assumere il ruolo di soggetti principali nell’arte pittorica e poi, percheé no,
anche per imparare a ritrarli attraverso il disegno e la pittura dal vero (11 ottobre); o, tra gli
appuntamenti previsti dal Museo del Risparmio, il live talk per comprendere in cosa consiste la sfida
della sostenibilitd ambientale, sociale ed economica e analizzare le ragioni che ci rendono cosi
difficile modificare nostri comportamenti individuali (11 novembre) e ’evento speciale dedicato agli
alunni delle scuole medie per capire la differenza tra economia lineare e circolare e riflettere
sull’impatto dei cambiamenti climatici attraverso giochi, contenuti multimediali e testimonianze di
esperti (12 novembre).

Due realta museali torinesi inoltre diventeranno sede di attivita continuative nell’arco dei sei mesi: il
Museo del Cinema apre le porte della sua Caffetteria a Terra Madre per un calendario di degustazioni
e animazioni organizzate in collaborazione con i Maestri del Gusto e altre realta produttive e
artigianali italiane; sempre un museo torinese sara invece la prestigiosa sede che ospitera a partire dal
mese di novembre la mostra What you didn't know existed. Endangered food from around the world
con alcuni dei prodotti a rischio di estinzione catalogati nell'Arca del Gusto di Slow Food. L’iniziativa





fa parte del progetto Food is Culture, finanziato dal Programma Europeo Creative Europe, con il
contributo della Fondazione CRC.

Di quartiere in quartiere, tra musica e produttori

Hiroshima Mon Amour presenta la Festa di Terra Madre con Simone Campa & Orchestra Terra
Madre, venerdi 9 ottobre a partire dalle 21. La serata, organizzata in collaborazione con Slow Food e
lo Slow Food Youth Network e grazie all’aiuto della rete Alumni dell'Universita degli Studi di
Scienze Gastronomiche di Pollenzo, celebra I’incontro e la diversita attraverso i suoni, le danze ¢ le
tradizioni dei popoli della Terra e sara accompagnata dai cocktail creati dai bartender di Compagnia
dei Caraibi nel Sound Garden di Hiroshima Mon Amour.

Parte da Mirafiori Sud il calendario di iniziative che coinvolgono i quartieri di Torino. Sabato 10
ottobre Mirafood, la Comunita Slow Food per la valorizzazione del quartiere #MirafioriSud di Torino,
organizza il Gran Gala Miraorti, una serata di convivialita itinerante e musica dove protagonisti sono
20 piatti realizzati con i prodotti dell'orto dagli stessi ortolani di Orti Generali. La serata fa parte di
Bottom Up! Festival dell’ Architettura di Torino ¢ ha 1’obiettivo di raccogliere fondi a sostegno di
Miraorti, il progetto per riqualificare 6 ettari di orti in Strada del Drosso.

La Reggia di Venaria celebra I’inizio di Terra Madre con una giornata speciale nei suoi meravigliosi
Giardini. Domenica 11 partire dalle 11 i formatori Slow Food animeranno quattro Laboratori gratuiti
alla scoperta della biodiversita, ai quali seguira una visita guidata del piu grande Potager Royal
d’Italia. Alle 12, appuntamento ai Giardini di fronte alla Sala di Diana per un concerto speciale
dell’Orchestra Terra Madre, la comunita artistica e musicale internazionale, diretta da Simone Campa,
che per I’occasione vedra coinvolti 10 musicisti provenienti da Africa, India, Europa, Sud America e
Medio Oriente. Assaggio e vendita con alcuni produttori della rete di Slow Food invece nel Boschetto
delle curiosita botaniche e nel Patio dei Giardini, dove alle 13 si trasferira 1’Orchestra Terra Madre
per un aperitivo in musica. Infine, la caffetteria della Reggia per ’occasione proporra ai visitatori
panini e snack realizzati con prodotti selezionati e proposti da Slow Food. L’evento ¢ realizzato in
collaborazione con la Fondazione Via Maestra.

A partire dalle 16 invece ci si trasferisce tutti in piazza Vittorio Veneto a Torino con il concerto
itinerante dell’Orchestra Terra Madre per animare oltre 20 locali lungo 1 portici che per I’occasione
proporranno preparazioni con alcuni prodotti selezionati da Slow Food, a partire dai Presidi, dal
brindisi al finger food, dalle proposte gastronomiche ai gelati.

Torino ¢ il Piemonte nef mondo, il mondo a Torino e in Piemonte per sei mesi

Per sei mesi in occasione di Terra Madre, il territorio piemontese e la citta di Torino sono al centro
di un catalogo di eventi e proposte turistiche creati dai tour operator che lavorano con le ATL di
tutta la regione e offrono i loro pacchetti ad agenzie e turisti in Italia e all'estero. Questi
pacchetti vedono come protagonisti produttori, artigiani, cuochi della rete Slow Food, i Maestri del
Gusto di Torino, realta culturali e altri eventi che si svolgono sul territorio. Un esempio sono i
pacchetti Eccellenze Italiane by Gattinoni Travel Experience, realizzati in collaborazione con Slow





Food: 3 o 4 giorni con visite guidate nelle cantine vitivinicole, cene nei ristoranti segnalati,
partecipazione agli Appuntamenti a Tavola di Terra Madre e visite insolite alla citta di Torino. I
pacchetti sono gia prenotabili nelle 1.400 agenzie, presenti in tutta Italia, Gattinoni Mondo di
Vacanze e MyNetwork.

Terra Madre nel mondo

Visite in azienda, conferenze in presenza e on line, attivita nelle scuole, degustazioni e molto altro: il
mondo di Slow Food si sta attivando nei 5 continenti e organizzando, secondo le condizioni di
sicurezza del proprio Paese, piccoli grandi eventi per fortificare la comunita internazionale di
produttori che puntano alla sostenibilita e consumatori consapevoli. Un movimento che, grazie al
modo in cui impiega le risorse naturali e alle proprie scelte di acquisto, ha nelle mani la possibilita di
cambiare concretamente la rotta e incidere sulle grandi crisi che il mondo sta vivendo.

Ecco alcuni esempi, da un capo all’altro del mondo, di eventi che fanno parte del programma diffuso,
fisico e digitale e che ci fanno finalmente toccare con mano il fatto che “ Terra Madre c'€’ tutti i
giorni in tutto il mondo.

Il palinsesto degli eventi internazionali parte a ottobre per poi svilupparsi nei prossimi sei mesi, fino
al Congresso Internazionale di Slow Food che si terra come detto a Torino ad aprile 2020.

Si parte 1’8 ottobre nel Regno Unito con Terra Madre Fringe: cinque giorni di eventi virtuali sulla
risposta della ristorazione e della filiera alimentare britannica al Covid-19;

Slow Food Germania dara il via al programma di Terra Madre '8 ottobre, con una tavola rotonda e
un flash mob fotografico sulla diversitd bio-culturale e su come le istituzioni europee possono
impiegare i fondi comunitari (a partire dalla Pac) per sostenerla. I sei mesi di Terra Madre
comprenderanno un ricco programma di eventi articolato in tre percorsi tematici - pensare, degustare,
cambiare il mondo.

A Cuba si parte con Finca la China a L’Avana: mercoledi 7 ottobre sono previsti il mercato con 1
prodotti dell’azienda, in particolare frutti e ortaggi inseriti nel catalogo dell’ Arca del Gusto e le attivita
educative sul cibo sano, sull’agro ecologia e sulla gastronomia, mentre giovedi 8 si terra una
conferenza con esperti sul tema cibo e salute, soprattutto in relazione alle abitudini alimentari della
popolazione cubana, I’igiene e la conservazione degli alimenti.

Terra Madre Philippines € un programma di sei mesi (il lancio ufficiale il 2 ottobre e gli eventi a
partire dal 13) fatto di decine di incontri fisici e digitali incentrato sui temi della sovranita alimentare,
dell’agricoltura rigenerativa per i suoli, e sulla necessita di sostenere le comunita locali - soprattutto
le piti povere delle grandi citta che in questi ultimi mesi di crisi hanno visto peggiorare anche le loro
possibilita di accesso al cibo - ripartendo dalla capacita di riconoscere e utilizzare correttamente i
prodotti locali per preparare piatti sani e gustosi.





Agricoltori, attivisti, pescatori artigianali, casari, apicoltori, quilombolas (discendenti € testimoni
delle comunita di ex schiavi), popolazioni indigene, giornalisti € cuochi che compongono la grande
rete di Slow Food parteciperanno virtualmente alla terza edizione di Terra Madre Brasile dal 17 - 22
novembre. Tre i temi principali: cultura alimentare e biodiversita, educazione al cibo e sicurezza
alimentare, in particolare nelle scuole, impatto politico e mobilitazione della societa civile.

Tutelare la biodiversita significa rafforzare la sicurezza alimentare e proteggere la sovranita in fatto
di cibo. E per questa ragione che, in Uganda, il prossimo 27 novembre si svolgera Food Wise 2020:
sara ’occasione di promuovere la cultura alimentare, celebrare i piccoli produttori che lavorano per
un cibo buono, pulito e giusto, € naturalmente anche di ragionare su quanto stretti siano i legami tra
cid che mangiamo e il cambiamento climatico.

In Serbia, il 3 e 4 ottobre si terranno le Giornate della crvena ranka. Alla due giorni sono invitati
produttori e agronomi per studiare questa e altre varieta antiche e per puntare I’attenzione sulla
sopravvivenza delle piccole aziende agricole a conduzione familiare nel per proteggere la
biodiversita, con particolare attenzione a come il cibo influisce sul cambiamento climatico.

In Polonia, si comincia 1’8 ottobre con la prima delle Slow Food Masterclass dinners in Krakow, cene
organizzate dal Convivium per far diffondere quanto piu possibile in Polonia I’Arca del Gusto e
1’Alleanza Slow Food dei cuochi, e poi degustazioni itineranti tra i produttori del Paese vicini al
movimento Slow Food.

In Colombia, I’'unico mercato biologico presente nella citta di Cali al quale partecipano 30 produttori
in rappresentanza di oltre 70 famiglie contadine e gruppi di produttori agro-ecologici, diventa un
Mercato della Terra Slow Food.

La Turchia inaugura il 18 ottobre il quarto Mercato della Terra a Tarsu, nell’antica scuola coranica
Kubat Pasa Madrasesi. L’evento di inaugurazione sara accompagnato dalla possibilita di degustare lo
street food realizzato con i prodotti dei 60 produttori che parteciperanno alla prima edizione del
mercato.

In Svizzera si comincia con il Mercato Slow Food all’interno dell’evento Food Zurich, il 24 ottobre,
con i produttori della rete Slow Food, i redattori di Slow Wine e gli chef zurighesi dell'Alleanza Slow
Food dei cuochi che proporranno per tutto il fine settimana menu realizzati con prodotti dei Presidi e
dell’Arca del Gusto. Slow Food Austria mette in programma oltre 30 eventi nei sei mesi, dall’Arca
del Gusto ai Presidi Slow Food, dai Mercati della Terra agli itinerari di Slow Food Travel.

Diverse le attivita in Romania organizzate dal Convivium Slow Food di Targu Mures, il Convivium
dara anche il via al primo orto scolastico Slow Food in Romania in una scuola materna di Targu
Mures.





Molti gli appuntamenti in calendario nei sei mesi anche in Azerbaijan, organizzati nell'ambito del
progetto Covcheg (Community-based Value Chain Enhancement in the Greater Caucasus Mountains)
finanziato dalla Ue e coordinato da Slow Food.

La Spagna da il via agli appuntamenti di Terra Madre con Rebato: il primo rintocco per i territori
rurali, festival organizzato, tra gli altri dal Convivium El Rincon de la Biodiversidad che si tiene dal
10 al 12 ottobre a Castielfabib.

In Cile, le comunita Slow Food Crianza Ecoldgica Valle del Itata ed Extender Fronteras Alimentarias
del Bio Bio celebrano la giornata mondiale dell’alimentazione, il 16 ottobre, con un evento dalla forte
componente di advocacy per rivendicare 1’importanza della sovranita alimentare nel processo di
cambiamento della Costituzione cilena, prendendo parte ai lavori nei campi e in fattoria di alcune
aziende agricole che nutrono la citta di Conception. Nello stesso giorno in Macedonia, il Convivium
Slow Food Vodno organizza la prima edizione del Food Film Festival, a Skopje, grazie al supporto
dell’amministrazione locale e della Fao. Il focus del festival sono i produttori locali, il loro ruolo nella
comunita, e la capacita delle istituzioni di supportarli anche come custodi delle tradizioni e della
biodiversita.

I1 Messico celebra la biodiversita del mais del distretto ausiliario di La Resurrecion, il 20 ottobre con
la conferenza Quello che la nostra terra ci da, organizzata dalla Comunita Slow Food Academia
Puebla in collaborazione con I’Universidad Popular Auténoma del Estado de Puebla (UPAEP).

A Kobe, il 21 e 22 novembre, Slow Food Nippon organizza We Feed The Planet: la Terra Madre in
chiave giapponese affrontera in conferenze e laboratori i temi della proprieta dei semi, la pesca
sostenibile e il sostegno alle piccole comunita costiere di pescatori, come garantire il benessere
animali negli allevamenti.

Continua la serie di appuntamenti di formazione e approfondimenti Slow Food Live sui social
organizzata dalla Chiocciola negli Stati Uniti per sensibilizzare il grande pubblico sui temi della
sostenibilita alimentare: si parte dalle comunita indigene, grazie al lavoro di recupero della cultura
gastronomica dei popoli d’ America realizzato dai cuochi della rete Indigenous Terra Madre, toccando
i temi della giustizia sociale, dell’alleanza tra cuochi e produttori, delle politiche di tutela delle risorse
acquatiche.

E poi ¢’¢ la carrellata di eventi che in tutto il mondo celebrano i progetti Slow Food: sentitissimo il
tema della biodiversita con 1’ Arca del Gusto, i Presidi Slow Food e I’Alleanza Slow Food dei cuochi,
ma non mancano eventi dedicati alla filiera corta con i mercati contadini e i nuovi Mercati della Terra,
e all’educazione al gusto, con gli orti scolastici.

E per [ produttori?
Il Mercato dei produttori italiani e internazionali & sempre stato il cuore di Terra Madre Salone del
Gusto, luogo di incontro fra migliaia di produttori da tutto il mondo e centinaia di migliaia di






visitatori, occasione pressoché unica per scoprire la straordinaria diversita gastronomica dei cinque
continenti. Nel 2020, il Mercato non si svolgera piu nei padiglioni del quartiere fieristico, ma sulla
piattaforma on-line, che & insieme una grande vetrina e una nuova opportunitd di vendita e
commercializzazione.

Nelle vetrine virtuali del marketplace di Terra Madre Salone del Gusto i produttori, come sempre
selezionati da Slow Food, possono contare su una presentazione pitt completa ed esaustiva, dando la
possibilita di conoscerli “quasi” dal vero. Sempre dall’8 di ottobre sara attivato un ulteriore servizio:
I’e-commerce grazie al quale i produttori possono commercializzare una selezione dei loro prodotti
in Italia e all’estero. Una piattaforma digitale attraverso cui, con pochi click, si potra entrare nel vivo
del mercato di Terra Madre Salone del Gusto e ricevere a casa i prodotti protagonisti.

Il programma B2B

Parte integrante di Terra Madre Salone del Gusto, sara il B2B tecnologico organizzato da Camera di
commercio di Torino ¢ Unioncamere Piemonte nell’ambito delle attivita della rete Enterprise Europe
Network, cofinanziata dalla Commissione Europea per sostenere la competitivita delle piccole medie
imprese europee.

Come tutto I’evento Terra Madre Salone del Gusto, il B2B avra un primo momento di lancio nei
giorni 8-10 ottobre, con I’organizzazione di incontri bilaterali distribuiti su quelle giornate e
organizzati intorno alle tre C della Circular Economy for Food:

Capitale naturale e culturale (agroecologia, biodiversita, agricoltura sostenibile, agricoltura di
precisione, agricoltura urbana)

Circolarita (produzione alimentare efficiente e sostenibile, recupero e valorizzazione dei prodotti
secondari dell’industria alimentare, packaging sostenibile, rigenerazione del suolo)

Coevoluzione (riduzione delle perdite di cibo a monte della filiera agroalimentare e degli sprechi che
avvengono in fase di lavorazione, distribuzione e consumo finale; sistemi di monitoraggio della
circolarita; etichettatura; sostenibilita sociale e uguaglianza di genere)

Fino ad aprile 2021 il B2B di Terra Madre Salone del Gusto sara un evento permanente, il cui
calendario seguira idealmente quello dell’evento generale, con sessioni di incontri bilaterali e webinar
dedicati a tecnologie specifiche (ad esempio il packaging sostenibile) o a temi trasversali (come il
digital marketing nel settore alimentare o le future opportunita di finanziamento per I’agroalimentare).

Le attivita si svolgeranno sulla piattaforma dedicata di Enterprise Europe Network - una rete
internazionale della Commissione europea che coinvolge diversi partner internazionali per un totale
di circa 600 punti di contatto in tutto il mondo — su iscrizione.

Inoltre, con il settore Sviluppo Competitivita e Internazionalizzazione ¢ in fase di realizzazione un
programma di appuntamenti commerciali finalizzati con i buyers internazionali che saranno profilati
e gestiti direttamente, cosi da offrire un contatto qualificato e importante per i produttori dell’evento.





Parallelamente a questo programma, in collaborazione con InHR e SCAI Comunicazione saranno
attivate giornate di incontro e di scambio tra i produttori del mercato di Terra Madre (e quindi anche
i Maestri del Gusto aderenti) e una rete di contatti selezionati tra le Osterie d’Italia, i ristoranti aderenti
al progetto Alleanza cuochi/Presidi Slow Food, le gastronomie e le botteghe segnalate sulla nostra
webapp Slow Food in tasca.

Un pubblico di operatori del settore molto qualificato e gia sensibile ai progetti di Slow Food,
coinvolto in veri e propri incontri B2B organizzati per categoria merceologica € per provenienza
geografica, cosi da garantire la possibilita di stabilire una relazione stabile e duratura tra i produttori
e 1 potenziali acquirenti locali e di territorio.





Allegato 2 alla Circolare prot. n. 16298 del 19/12/2012

CITTA’ DI TORINO
Divisione Turismo, Attivita Economico Produttive e Sviluppo
Servizio Turismo

OGGETTO:deliberazione n. mecc » Terra Madre Salone del Gusto 2020. Approvazione
dell’iniziativa. Contributo della Citta per il 2020 a titolo di rimborso spese (euro 600.000,00) per
convenzione pluriennale ( edizione 2018 —2020). Approvazione”.

Dichiarazione di non ricorrenza dei presupposti per la valutazione di impatto economico

Vista la deliberazione della Giunta Comunale del 16 ottobre 2012 n. mecc. 05288/128;

Vista la circolare dell’Assessore al Bilancio, Tributi, Personale e Patrimonio del 30 ottobre 2012
prot. n. 13884;

Vista la circolare dell’Assessore al Bilancio, Tributi, Personale e Patrimonio del 19 dicembre 2012
prot. n. 16298;

Effettuate le valutazioni ritenute necessarie;

si dichiara che il provvedimento all’oggetto non rientra tra quelli indicati all’art. 2 delle disposizioni
approvate con determinazione n. 59 (mecc. 2012 45155/066), datata 17 dicembre 2012, del Direttore
Generale in materia di preventiva valutazione dell’impatto economico delle nuove realizzazioni che
comportano futuri oneri, diretti o indiretti, a carico della Citta.






