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CITTA DI TORINO
DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA COMUNALE
25 febbraio 2020

Convocata la Giunta, presieduta dalla Presidente Maria LAPIETRA, sono presenti gli
Assessori:

Antonietta DI MARTINO Marco PIRONTI
Roberto FINARDI Sergio ROLANDO
Antonino IARIA Alberto SACCO
Francesca Paola LEON Alberto UNIA

Assente, per giustificati motivi, oltre la Sindaca Chiara APPENDINO e la Vicesindaca
Sonia SCHELLINO, I’ Assessore Marco GIUSTA.

Con I’assistenza del Segretario Generale Mario SPOTO.

OGGETTO: APPROVAZIONE SCHEMA PROTOCOLLO D'INTESA FRA LA CITTA' DI
TORINO, L'I.C. STATALE "ANTONELLI - CASALEGNO" E L'I.P.S.S.E.0.A. "G.
COLOMBATTOQO" PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGETTO "SOSTENIBILITA": A
LEZIONE CON I GIOVANI CUOCH]I".



2020 00686/007 2

Proposta dell'Assessora Di Martino.

La Citta di Torino, con I’ Assessorato all’Istruzione e all’Edilizia Scolastica é da tempo
attiva sul tema della “citta sostenibile”, una citta in cui gli spazi educativi costituiscono uno
snodo strategico dal quale si diramano percorsi educativi, partecipativi, di coesione sociale per
il miglioramento della qualita della vita della comunita cittadina. In questa visione svolge un
ruolo rilevante il tema del cibo, con particolare riferimento ad un servizio di grande impatto,
quello della ristorazione scolastica, che persegue importanti obiettivi: garantire il regolare
svolgimento delle attivita didattiche, educare i bambini e le bambine alla socialita,
all’integrazione, alla tutela della salute ed al rispetto dell’ambiente, fornire un pasto buono,
sano e sostenibile. Per diffondere questi principi e fondamenti, molti dei quali correlati agli
obiettivi del servizio di ristorazione scolastica, la Citta realizza molti progetti in collaborazione
con importanti partner coinvolti nella tematica, in particolare con le autonomie scolastiche e il
mondo della formazione professionale, entrambi interlocutori naturali e previlegiati in questo
ambito. La Citta investe infatti molte risorse e ricerca costantemente collaborazioni,
partenariati con attori, che mettendo a disposizione il proprio know how, conoscenze e
tecnologia, nonché la comune mission - il perseguimento del benessere della comunita e
I’accrescimento del capitale umano delle giovani generazioni - sono impegnati nelle tematiche
dell’educazione alimentare. Nel contesto descritto la Cittda intende instaurare una
collaborazione con il mondo della formazione professionale e con le autonomie scolastiche per
I’attuazione di un percorso didattico-esperienziale. L’obiettivo € quello di ampliare le
conoscenze e le competenze dei futuri cuochi e formarli affinché essi comunichino a loro volta
guanto appreso alle alunne e agli alunni della scuola primaria con modalita innovative e
replicabili, trasmettendo loro in modo efficace, semplice ed agevole le proprie competenze e
conoscenze sul tema della sostenibilita ambientale connesse agli aspetti dell’assunzione del
cibo, con particolare riferimento al momento del pranzo a scuola. La proposta progettuale nasce
dall’ esigenza di sensibilizzare le alunne e gli alunni della scuola primaria sulla corretta
giornata alimentare, nella quale e ricompreso il pasto a scuola ed al contempo di
responsabilizzare gli studenti — i futuri cuochi - sul ruolo, anche sociale, che svolgeranno,
accrescendo le loro competenze sul tema della sostenibilita ambientale connessa
all’alimentazione, per la successiva trasmissione ai piccoli alunni dalla scuola primaria sui temi
del miglioramento delle scelte di salute e della consapevolezza di cio di cui si nutrono, anche
ai fini della valorizzazione del pasto a scuola. Considerata la vicinanza di eta tra gli studenti ed
i piccoli alunni delle scuole primarie, il progetto sara realizzato con I’approccio “peer to peer”,
in modo che i reciproci linguaggi, la comunicazione e I’interazione siano in sintonia, per
coinvolgere appieno i piccoli alunni sulla tematica di un corretto approccio al pranzo a scuola.
La Citta realizzera e gestira il progetto insieme all’lstituto Professionale Statale “G.
Colombatto” e all’Istituto Comprensivo Statale “Antonelli-Casalegno”. L’Istituto Colombatto
vanta una grande tradizione ed esperienza nell’ambito dell’istruzione professionale alberghiera
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al servizio di giovani che aspirano ad una formazione di alto livello anche nel settore della
ristorazione; per mantenere e migliorare questa tradizione di eccellenza I’Istituto potenzia
costantemente la propria offerta formativa e propone costantemente ai propri studenti
esperienze innovative. L’Istituto Comprensivo Statale  “Antonelli-Casalegno” e
particolarmente sensibile alla sperimentazione di approcci innovativi alla didattica ed ai valori
che distinguono il servizio di ristorazione scolastica ed & anche a questi valori che esso
conforma la propria offerta formativa. In particolare all'interno del Piano triennale dell’offerta
formativa dell’Istituto i docenti hanno espresso scelte educative relativamente ad una “comune
e condivisa alimentazione sana” ed al “rafforzamento dell’attitudine all’interazione sociale
tipica della consumazione del pasto in comunita in condizioni di uguaglianza nell’ambito di un
progetto formativo comune”. Per i motivi esposti entrambi gli Istituti costituiscono pertanto i
partner ideali per la realizzazione del progetto.

In considerazione dell’importanza che per la Citta assume il progetto nell’ambito delle
proprie politiche educative, e della conseguente necessita di conferire evidenza pubblica alla
collaborazione con entrambi gli Istituti, nel cui ambito ciascun partner contribuira con le
proprie conoscenze, competenze e know how senza conferire nel progetto alcuna risorsa
aggiuntiva, con il presente atto & opportuno approvare lo schema di Protocollo d’Intesa tra la
Citta di Torino, I’l.C. Statale “Antonelli - Casalegno” e I’'l.P.S.S.E.O.A. “G. Colombatto” per
la realizzazione del progetto “Sostenibilita: a lezione con i giovani cuochi” che costituisce parte
integrante e sostanziale del presente atto. Il Protocollo individua le finalita, gli obiettivi, i
reciproci impegni, le modalita di coordinamento, la durata e la scadenza al 30 giugno 2021. il
Protocollo é integrato con la descrizione dettagliata del progetto, in termini di obiettivi, azioni
e interventi da realizzare, fasi, programma operativo e cronoprogramma.

Ai sensi della Circolare prot. n. 16298 del 19 dicembre 2012, non ricorrono i presupposti
per richiedere la V.I.E., come risulta dall’allegata dichiarazione. Il presente atto non comporta
impegni di spesa.

Tutto cio premesso,

LA GIUNTA COMUNALE

Visto che ai sensi dell’art. 48 del Testo Unico delle leggi sull’Ordinamento degli Enti
Locali, approvato con D.Lgs. 18 agosto 2000 n. 267, la Giunta compie tutti gli atti rientranti, ai
sensi dell’art. 107, commi 1 e 2 del medesimo Testo Unico, nelle funzioni degli organi di
governo che non siano riservati dalla Legge al Consiglio Comunale e che non ricadano nelle
competenze, previste dalle leggi o dallo Statuto, del Sindaco o degli organi di decentramento;

Dato atto che i pareri di cui all’art. 49 del suddetto Testo Unico sono:
favorevole sulla regolarita tecnica;
viene dato atto che non e richiesto il parere di regolarita contabile, in quanto il provvedimento
non comporta riflessi diretti o indiretti sulla situazione economica-finanziaria o sul patrimonio
dell’ente;
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1)

2)
3)
4)

5)

Con voti unanimi, espressi in forma palese;
DELIBERA

di approvare, per le motivazioni espresse in narrativa che integralmente si richiamano, lo
schema di Protocollo d’Intesa tra la Citta di Torino, I’I.C. Statale “Antonelli - Casalegno”
e I'lLP.S.S.E.O.A. “G. Colombatto” per la realizzazione del progetto “Sostenibilita: a
lezione con i giovani cuochi” che costituisce parte integrante e sostanziale del presente
atto (all. 1);

di dare dato atto che il Protocollo entrera in vigore alla data della relativa sottoscrizione
e scadra il 30 giugno 2021;

di dare dato atto che dalla stipula del Protocollo non deriveranno oneri a carico del
bilancio comunale;

di dare atto che ai sensi della circolare prot. n.16298 del 19 dicembre 2012 non ricorrono
i presupposti per richiedere la V.1.E., come risulta dall’allegata dichiarazione (all. 2);

di dichiarare, attesa I’urgenza, in conformita del distinto voto palese ed unanime, il
presente provvedimento immediatamente eseguibile ai sensi dell’art. 134, 4° comma, del
Testo Unico approvato con D.Lgs. 18 agosto 2000 n. 267.

L’Assessora all’Istruzione
e all’Edilizia Scolastica
Antonietta Di Martino

Si esprime parere favorevole sulla regolarita tecnica.

La Dirigente del Servizio
Dolores Spessa

Verbale n. 7 firmato in originale:

LA PRESIDENTE IL SEGRETARIO GENERALE
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Maria Lapietra Mario Spoto

ATTESTATO DI PUBBLICAZIONE E DI ESECUTIVITA

La presente deliberazione:

1° ai sensi dell’art. 124, 1° comma, del Testo Unico delle Leggi sull’Ordinamento degli
EE.LL. (Decreto Legislativo 18.8.2000 n. 267) e pubblicata all’Albo Pretorio del
Comune per 15 giorni consecutivi dal 2 marzo 2020 al 16 marzo 2020;

2° ai sensi dell’art. 134, 3° comma, del Testo Unico delle Leggi sull’Ordinamento degli
EE.LL. (Decreto Legislativo 18.8.2000 n. 267) e esecutiva dal 12 marzo 2020.




Allegato n. I alla Deliberazione della Giunta Comunale Mecc. n. 2020- 10063 07,

SCHEMA DI PROTOCOLLO D’INTESA TRA LA CITTA’ DI TORINO,
L’ISTITUTO COMPRENSIVO STATALE “ANTONELLI - CASALEGNO” E
L’ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE “G. COLOMBATTO” PER LA
REALIZZAZIONE DEL PROGETTO “SOSTENIBILITA: A LEZIONE CON I
GIOVANI CUOCHI”

TRA

LA CITTA DI TORINO - Direzione Servizi Educativi (in seguito Citta), Piazza Palazzo di
Citta I, P. IVA e C.F. 00514490010 rappresentata ai fini della stipula del presente Protocollo
dall’Assessora all’Istruzione e all’Edilizia Scolastica della Citta di Torino, Antonietta Di
Martino, domiciliata per I’incarico presso la sede dell’ Assessorato all’Istruzione e all’Edilizia
Scolastica della Citta di Torino, Via A. Bazzi, 4 - 10122 Torino;

E

L’ISTITUTO COMPRENSIVO STATALE “ANTONELLI - CASALEGNO?” con sede
legale in Torino, v. Lanfranco 2, rappresentato ai fini deI;].a stipula del presente Protocollo
dalla Dirigente Scolastica Silvia Solia domiciliata per jI’incarico presso la sede di V.
Lanfranco, 2 — 10137 Torino, autorizzata alla stipula dél presente atto con delibera del
Consiglio di Istituto............ocoivniiiiiii

L’ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE “G. COLOMBATTO?” con sede legale in
Torino, via Gorizia 7 rappresentato ai fini della stipula del presente Protocollo dalla Dirigente
Scolastica Silvia Viscomi domiciliata per ’incarico press"o la sede V. Gorizia, 7 — 10136
Torino, autorizzata alla stipula del presente atto con delibera del Consiglio di
[SUtUtO. ..o

di seguito denominate “Parti”

PREMESSO CHE

La Citta di Torino, con 1’Assessorato all’Istruzione. e all’Edilizia Scolastica opera da
tempo sul tema della “citta sostenibile”, una citta in cui gli spazi educativi costituiscono uno
snodo strategico dal quale si diramano percorsi educativi,, partecipativi, di coesione sociale





per il miglioramento della qualita della vita della comunita. In questa visione svolge un ruolo
rilevante il tema del cibo, con particolare riferimento a un servizio di grande impatto, la
ristorazione scolastica, che persegue obiettivi fondamentali: garantire il regolare svolgimento
delle attivita curriculari, educare i bambini e le bambine alla socialita, all’integrazione, alla
tutela della salute ed al rispetto dell’ambiente e dei suoi frutti, fornire un pasto buono, sano e
sostenibile; :

- Per diffondere i suddetti principi e fondamenti, molti dei quali correlati ai diversi obiettivi
del servizio di ristorazione scolastica, la Citta realizza molti progetti sull’educazione
alimentare, in collaborazione con importanti partner coinvolti nella tematica, in particolare
con le autonomie scolastiche e il mondo della formazione professionale, entrambi
interlocutori naturali e privilegiati in questo ambito;

- La Citta investe molte risorse e ricerca costantemente collaborazioni, partenariati con
attori. le ditte aggiudicatarie del servizio di ristorazione scolastica e gli enti di formazione e di
ricerca, che, mettendo a disposizione il proprio knowhow, conoscenze e tecnologia, nonché la
comune mission, il perseguimento del benessere della comunita e I’accrescimento del capitale
umano delle giovani generazioni, sono impegnati nelle tematiche dell’educazione alimentare,
nella prospettiva di una cittd sempre pit sostenibile ¢ attenta alla qualita della vita ed al
benessere delle bambine e dei bambini che frequentano i suoi servizi educativi;

- L’lIstituto Professionale Statale “G. Colombatto”:vanta una grande tradizione ed
esperienza nell’Istruzione Professionale Alberghiera messe al servizio di giovani che aspirano
ad una formazione di alto livello anche nel settore della ristorazione; per compiere appieno la
propria mission, mantenere e migliorare questa tradizione di eccellenza I'Istituto potenzia
costantemente la propria offerta formativa e propone costantemente ai propri studenti
esperienze innovative;

- L Istituto Comprensivo Statale “Antonelli - Casalegno ¢ paltlcolalmen‘[e sensibile sia
alla sperimentazione di approcci innovativi alla didattica, sia ai valori che distinguono il
servizio di ristorazione scolastica ed & anche a questi valori che conforma la propria offerta
formativa. In particolare il tema del progetto si colloca all'interno del Piano triennale
dell’offerta formativa dell’Istituto nel quale i docenti hanno espresso all'unanimita scelte
educative chiare relativamente ad una ‘“comune e condivisa alimentazione sana” e al
“rafforzamento dell’attitudine all’interazione sociale tipica della consumazione del pasto in
comunita in condizioni di uguaglianza nell’ambito di un progetto formativo comune”.
L Istituto Comprensivo Statale “Antonelli - Casalegno” & pertanto un attore e partner ideale
per la realizzazione del comune progetto di cui al presente Protocollo;

- Nella prospettiva descritta e nella consapevolezza iche gli scambi di idee, proposte,
esperienze tra la Citta, le autonomie scolastiche ed il mondo della formazione professionale
producano benefici per I’ecosistema in cui agiscono, le Parti intendono collaborare con azioni
comuni con ’obiettivo di migliorare conoscenze e competenze degli studenti che frequentano
I"Istituto “G. Colombatto™ relativamente ai processi organizzativi, tecnologici ¢ produttivi di
un servizio complesso e multidimensionale quale ¢ la ristorazione scolastica ed al contempo
coinvolgere i piccoli allievi delle scuole primarie dell’ I.C. “Antonelli - Casalegno™ in un
percorso ludico- educativo legato ai temi della sostembﬂ]la ambientale e dell’educazione
alimentare, con I’approccio della “peer education’;

- Le Parti si riconoscono nella volonta condivisa di sviluppare e sostenere il progetto
per la valorizzazione ed il miglioramento del capitale umano e sociale degli studenti e dei
piccoli allievi coinvolti;

- Vista I’importanza della tematica, per conferire la necessaria evidenza pubblica e
meglio strutturare la comune collaborazione, le Parti ritengono che lo strumento del
Protocollo d’Intesa costituisce lo strumento facilitatore pper rafforzare la collaborazione,
coordinare e mettere a sistema le reciproche competenze e conoscenze, tradurne gli esiti
nell’ottica della replicabilita;
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TUTTO CIO PREMESSO

Preso atto della volontd comune di realizzare il progetto “SOSTENIBILITA: A LEZIONE CON 1
GIOVANI CUOCHI” la Citta di Torino, I’Istituto “G. Colombatto” e I'.C. “Antonelli -
Casalegno”sottoscrivono il presente Protocollo d’Intesa.

ART. 1 - FINALITA ED OGGETTO
Con il presente Protocollo le Parti intendono instaurare un rapporto di collaborazione in
continuita per il miglioramento delle competenze e conoscenze degli studenti dell’Istituto “G.
Colombatto™ e dei piccoli allievi delle scuole primarie dell’.C. “Antonelli - Casalegno™ sul
tema della sostenibilita ambientale connessa alla ristorazione scolastica, con modalita
innovative ed in particolare con I’approccio della peer education.

ART. 2 - OBIETTIVI E AZIONI

Per la realizzazione del progetto “SOSTENIBILITA: AILEZIONE CON I GIOVANI CUOCHI”
le Parti contribuiscono con le proprie conoscenze, competenze e risorse, senza oneri
aggiuntivi per conseguire congiuntamente i seguenti obiettivi:

- migliorare le conoscenze degli studenti dell’Istituto “G. Colombatto™ attraverso una
pluralita di azioni formative quali ad esempio la visita ai centri di cottura delle ditte affidatarie
del servizio di ristorazione scolastica ed incontri formativi con i referenti della Citta;

- migliorare la percezione del servizio di ristorazione scolastica dei piccoli allievi delle
scuole primarie mediante la comunicazione “tra pari”, ossia tra gli studenti ed i piccoli allievi;

- valorizzare presso i piccoli allievi il ruolo del cibo e della ristorazione scolastica quale
veicolo di cultura, di conoscenza, di competenze complesse, di professionalita ,mediante lo
strumento della formazione/informazione della “peer education’;

- valorizzare il ruolo educativo della ristorazione e del cibo per la tutta la comunita educante,
anche come fattore di sviluppo e crescita sociale, tecnico professionale connaturato alla
complessita multidimensionale di tale servizio. -

ART. 3 - IMPEGNI DELLA CITTA’ DI TORINO
La Citta di Torino, con la Divisione Servizi Educativi s’impegna a:
- collaborare al coordinamento del progetto;
- mettere a disposizione le competenze, le capacita, le relazioni e il tempo dei propri esperti
per la realizzazione del progetto; .
- mediante i propri canali divulgativi, dare la massima diffusione al presente Protocollo, al
progetto ed a tutte le iniziative comuni che ne conseguiranno.

ART. 4 - IMPEGNI DELL’ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE “G.
COLOMBATTO” ;
L’istituto “G. Colombatto” s’impegna a: '
- mettere a disposizione alcuni docenti ed a selezionare gh studenti che parteciperanno al
progetto; ]
- partecipare alle attivita di indirizzo e cooxdmamento insieme agli altri firmatari del
Protocollo.

ART. 5 — IMPEGNI DELL’ISTITUTO COMPRENSIVO STATALE “ANTONELLI -
CASALEGNO”
[istituto Comprensivo “Antonelli — Casalegno s’ unpegna a:

- mettere a disposizione alcuni docenti disponibili a lavorare in classe con gli studenti
dell’I.C. “G. Colombatto”ed a selezionare le classi dei piccoli allievi che parteciperanno al
progetto;

- partecipare alle attivita di indirizzo e coordmamento con gli altri firmatari del
presente Protocollo.

(O8]





Nell'Allegato 1 al presente Protocollo denominato “SOSTENIBILITA: A LEZIONE CON I
GIOVANI CUOCHI” — Schema di progetto di peer education su sostenibilita ed educazione
alimentare, si riportano nel dettaglio obiettivi, attori coinvolti e relativi ruoli, fasi del
progetto, durata, programma operativo, nonché cronoprogramma del progetto.

ART. 6- COORDINAMENTO
Per monitorare la realizzazione del progetto e proporre gli eventuali adeguamenti e
modifiche del progetto ¢ istituito un gruppo di lavoro a cui partecipano i referenti delle Parti.

ART. 7 - DURATA - RECESSO — ATTI AGGIUNTIVI - COORDINAMENTO

Il presente Protocollo entra in vigore dalla data della relativa sottoscrizione e scadra il
30 giugno 2021. Qualora le Parti lo ritengano opportuno, durante il periodo di durata il
presente Protocollo potra essere modificato o sostituito da un nuovo Protocollo. Le Parti
hanno comunque la facolta di recesso, previa comunicazione scritta da inviarsi entro sessanta
(60) giorni dalla data in cui esse intendono recedervi, fermo restando che il recesso non
produrra effetti con riferimento alle attivita gia realizzate. Eventuali atti o adempimenti
aggiuntivi potranno integrare il presente Protocollo, qualora si renda necessario per meglio
realizzare il progetto.

ART. 8 - TRATTAMENTO DATI PERSONALI

Le parti si impegnano reciprocamente a trattare e custodire i dati e le informazioni, sia
su supporto cartaceo che informatico, relativi all’espletamento di attivita riconducibili al
presente Protocollo in conformita alle norme vigenti. '

TOTINO, et

Letto, confermato, sottoscritio digitalmente

.
i

Per la Citta di Torino L’ Assessora all’Istruzione e all’Edilizia Scolastica

Antonietta DI MARTINO

Per I'.P.S.S.0.A.“G. Colombatto”La Dirigente Scolastica
Silvia VISCOMI

Per I'Istituto Comprensivo “Antonelli — Casalegno”La Dirigente Scolastica Silvia SOLIA
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Allegato 1 al Protocollo d’Intesa
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“SOSTENIBILITA: A LEZIONE CON I GIOVANI CUOCHI”

Progetto di peer education su sostenibilita ed educazione alimentare

-

PREMESSA - OBIETTIVI

Il progetto “SOSTENIBILITA: A LEZIONE CON I GIOVANI CUOCHI” , per la cui realizzazione
I"Istituto Professionale Statale “G. Colombatto” (Istituto Colombatto), I’I. C. Antonelli-Casalegno
e la Citta di Torino hanno stipulato il relativo Protocollo d’Intesa, nell’ambito dello strumento
dell’alternanza “scuola — lavoro” mira all’ampliamento delle conoscenze e delle competenze
delle/degli studenti/studentesse (studenti) dell’Istituto Colombatto e delle alunne/degli alunni
(alunni) delle Scuole Primarie dell’L.C. Antonelli - Casalegno, con modalita sperimentali,
innovative e replicabili nel tempo ed in altri contesti. L’obiettivo ¢ formare ed informare i futuri
cuochi mediante un percorso didattico-esperienziale, affinché diventino a loro volta comunicatori e
formatori degli alunni della scuola primaria, trasmettendo loro in modo efficace, semplice ed
agevole le proprie competenze e conoscenze sul tema della sostenibilita ambientale connesse agli
aspetti dell’assunzione del cibo, con particolare riferimento al momento del pranzo a scuola.

La proposta progettuale comune nasce dall’esigenza di sensibilizzare gli alunni della scuola
primaria sulla corretta giornata alimentare, nella quale & ricompreso il pasto a scuola ed al contempo
responsabilizzare gli studenti sul ruolo, anche di tipo sociale, che svolgeranno in futuro.

Il progetto sara definito e realizzato con I’apporto di tutti gli attori coinvolti nella tematica;
["obiettivo ¢ infatti quello di accrescere le competenze trasversali degli studenti sulla sostenibilita
ambientale connessa all’alimentazione, per la successiva trasmissione ai piccoli allievi dalla scuola
primaria, ¢ le competenze necessarie in tema di miglioramento delle scelte di salute e della
consapevolezza di cio di cui si nutrono, con la conseguente valorizzazione del pasto a scuola;
poiché la tematica ¢ molto complessa ed articolata, la dimensione della multidisciplinarieta e della
diversificazione delle competenze costituira pertanto un indispensabile valore aggiunto.

Considerata la vicinanza dell’eta tra gli studenti ed i piccoli alunni, il progetto sara realizzato
con I"approccio “peer to peer”, in modo che i reciproci linguaggi, la comunicazione e I'interazione
siano in sintonia nella massima misura possibile, con I’obiettivo del massimo coinvolgimento dei
piccoli allievi sulla tematica di un corretto approccio al pranzo a scuola.

GLI ATTORI COINVOLTI

Per il pieno successo del progetto saranno coinvolti i seguenti attori:

- alcuni docenti dell’Istituto Colombatto in qualita di facilitatori e comunicatori del progetto
presso le classi quarte, con I’obiettivo di innescare un processo virtuoso motivazionale finalizzato

- alla sensibilizzazione degli studenti a rendersi protagonisti della peer education
sull"alimentazione rivolta ai piccoli allievi delle scuole primarie;

- alcuni docenti dell’l. C. Antonelli - Casalegno disponibili a lavorare in classe con gli
studenti dell’Istituto Colombatto, che siano anche volano di informazione/formazione per 1 colleghi
come soggetti attivi nel condurre le attivita in classe;

- gli studenti delle classi quarte selezionate dai docenti dell’Istituto Colombatto, protagonisti
attivi del progetto:
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- 1 piccoli allievi delle classi quarte delle scuole primarie selezionate dai docenti I'I. C.
Antonelli-Casalegno che saranno coinvolti nelle attivita dagli studenti dell’Istituto Colombatto;

- 1l Servizio “Ristorazione Scolastica” della Divisione Servizi Educativi del Comune di
Torino. in qualita di facilitatore del progetto

LE FASI DEL PROGETTO

Il progetto sara realizzato in diverse fasi ed azioni.

Nel corso della prima fase gli studenti dell’Istituto Colombatto apprenderanno alcuni aspetti
tecnico operativi inerenti al servizio di ristorazione scolastica; in tal modo essi entreranno in
possesso delle conoscenze di base per affrontare le attivita in classe.

Nella seconda fase, insieme a docenti e studenti dell’ Istituto Colombatto alcuni insegnanti
delle scuole primarie dell’l. C. Antonelli-Casalegno prepareranno gli studenti sugli argomenti da
trattare in classe con i piccoli allievi. In particolare i temi trattati verteranno sui corretti stili di vita,
benessere, obesita, sicurezza alimentare, esigenze nutrizionali, senza trascurare il consumo
consapevole nel rispetto della sostenibilitd ambientale ed il diritto di tutti di partecipare alle scelte
alimentari e a valorizzare le produzioni del territorio.

La terza fase prevedera I’attivita pratica in classe. In questa fase gli studenti interagiranno
con 1 piccoli allievi trasmettendo loro le competenze e le conoscenze acquisite con un linguaggio
semplice, efficace, coinvolgente, ludico riconnettendo ai temi trattati gli aspetti positivi della
ristorazione scolastica.

La quarta ed ultima fase consistera nella verifica condivisa degli esiti del progetto e nella
restituzione a tutti gli attori coinvolti. Qualora da tale verifica ne emerga la replicabilita, il progetto
potra essere riproposto ed entrare a regime anche in futuro, anche perché si inserisce nel solco delle
iniziative che il MIUR ha annunciato di voler lanciare.

IL PROGRAMMA OPERATIVO |

Il percorso formativo e I’attivita in classe possono essere cosi sintetizzati in via indicativa:

1) Introduzione al percorso con presentazione del servizio di ristorazione scolastica,
correlandolo gli aspetti della sostenibilitd ambientale;

2) Visita degli studenti al centro di cottura di una ditta aggiudicataria del servizio di
ristorazione scolastica, finalizzata sia a conoscere la filiera di preparazione dei pasti che i piccoli
allievi consumano a scuola, sia a conoscere sul campo una realta operativa molto complessa che
deve produrre un servizio di elevata qualita in tempi limitatissimi;

3) Confronto tra formatori e studenti e predisposizione del programma delle attivita da svolgere
in classe con i piccoli allievi;

4) Svolgimento delle attivita in classe con metodi adatti ai piccoli allievi (es. gioco con
questionario Kahoot) e pranzo a scuola degli studenti allo stesso tavolo insieme ai piccoli allievi;

5) Verifica e restituzione da parte degli allievi.

L’individuazione di un set di indicatori con i quali valutare il livello di performance ottenuto
e 1l raggiungimento degli obiettivi specifici proposti, accompagnera I’ intero percorso.
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IL CRONOPROGRAMMA
Il programma, che prevede attivita ed interventi tra loro integrati si puo cosi sintetizzare, in
via indicativa:

1) entro il 15 febbraio 2020: Sottoscrizione del Protocollo d’Intesa e costituzione del gruppo di
lavoro. Scelta delle classi delle scuole primaria dell’l.C. Antonelli-Casalegno. Si prevede un
e\/ento/ incontro in classe;

2) febbraio-marzo 2020: Primo incontro formativo con gll studenti dell’[stituto Colombatto e
vmta al centro di cottura della ditta Eutourist New;

3) marzo 2020: Secondo incontro con gli studenti dell’ Istlt{Ito Colombatto e pred15p051z1one del
programma delle attivita con i piccoli allievi; incontro con i docenti della scuola primaria, docenti e
studenti dell’Istituto Colombatto alla presenza di esperti sulla sostenibilita.

4) aprile 2020: Evento formativo nelle classi con gli allievi, della durata di due ore e pranzo in
refettorio degli studenti dell’Istituto Colombatto insieme agli alhev1

5) maggio 2020: Verifica, restituzione, valutazione della Lephcablhta per il futuro

Il progetto proposto agli studenti dell’Istituto Colombatto sara funzionale al percorso da
sviluppare a scuola, con una scansione temporale che consenta di predisporre per tempo Dattivita da
svolgere nelle classi delle primarie e di restituzione per la verifica.

CREDITI 1
Il progetto potra essere oggeito di valutazione di; crediti formativi per gli studenti
dell’Istituto Colombatto. "






ALLEGATO N. 2 ALLA DELIBERAZIONE C.C. MECC. N. 2020 - /007

C1rTA DI TORINO

DIVISIONE SERVIZI EDUCATIVI
SERVIZIO RISTORAZIONE, ARREDI E ALTRI SERVIZI PER IL SISTEMA SCOLASTICO

All.2 alla Circolare prot.16298 del 19/12/2002

OGGETTO: Deliberazione avente per oggetto “Approvazione schema Protocollo d Intesa tra la
Citta’ di Torino, I'L. C. Statale “Antonelli - Casalegno” e I’ L’L.LP.S.S.E.O.A. “G. Colombatto” per la

2% 9

realizzazione del progetto “Sostenibilita: a lezione con i giovani cuochi”.
Vista la deliberazione della Giunta Comunale del 16 ottobre 2012 mecc. n. 2012 05288/128.

Vista la circolare dell’ Assessorato al Bilancio, Tributi, Personale e Patrimonio del 30 ottobre 2012,
prot. 13884.

Vista la circolare dell’ Assessorato Bilancio, Tributi, Personale e Patrimonio del 19 dicembre 2012,
prot. 16298.

Effettuate le valutazioni ritenute necessarie,

si dichiara che il provvedimento richiamato all’oggetto non rientra tra quelli indicati all’art. 2 delle
disposizioni approvate con Determinazione del Direttore Generale n. 59 (mecc. 2012 45155/066)
datata 17 dicembre 2012, come modificata ed integrata con successive determinazioni n. 16 (mecc.
2013 42870/066) del 19 luglio 2013 e n. 16 (mecc. 2014 41053/066) del 18 marzo 2014, in materia
di preventiva valutazione dell’impatto economico delle nuove realizzazioni che comportano futuri
oneri, diretti o indiretti, a carico della Citta.

La Dirigente
Dolores SPESSA

Via Bazzin. 4 - 10154 Torino - tel. +39.011.01127521 - fax +39.011.011.27568
e-mail: enrica.bai@comune.torino.it





