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proprietà/proponenti:

EMME SRL

VIALE BRUNO BUOZZI n. 99,

ROMA - CAP 00197

PEC: emmesrl@pecditta.com

C.F./P.IVA 14096411005

CITTA' DI TORINO

Permesso di Costruire in Deroga

per la realizzazione di una Media Struttura di

Vendita  M-SAM 3 in Torino, via Gaspero Barbera

50 (comma 9-14  art. 5 L. 12/07/2011 n° 106, Circ.

9/05/2012 n°  7/UOL,  D.C.G. 26/02/2013 n°

00872/009)

tavola n°

scala 1:500

Via Villa Glori 11/b

10133 Torino

Tel 011 0968768

@ info@studiobossolono.com

progetto architettonico:

Arch. Ubaldo Bossolono
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